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L'Argentine est un pays viticole d'avenir qui a

résolument opté pour la qualité par l'introduction 

de cépages européens combinée à une approche

technologique de la viticulture.

varient de 10°C la nuit jusqu'à plus de
40°C le jour. Les gelées hivernales sont
rares et se produisent presque
uniquement dans les vignobles
implantés en altitude. La rareté des
précipitations doit le plus souvent être
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C l i m a t  e t  c é p a g e s
Les vignes s'étendent du tropique du
Capricorne (au nord du pays) jusqu'au
40e parallèle (au sud). Le climat est très
chaud avec peu de vent et de
précipitations. En été, les températures



potentiel de garde. Bref, c'est un cépage d'avenir pour
l'Argentine.

• Le Tempranillo (ou "Tempranilla") est originaire de la Rioja.
C'est un cépage productif qui donne des vins légers et fruités
par macération carbonique.

N o t r e  t e s t
Sur base d'une étude de marché, nous
avons sélectionné 26 vins rouges
argentins à des prix allant de € 3,17 à
15,18. Comme de coutume, ces vins ont
été soumis tant à des analyses en
laboratoire qu'à une dégustation
approfondie. Les résultats figurent dans
les fiches individuelles (voir pp. 3-8).
L'appréciation globale des analyses tient
compte des acidités volatile et totale, des
teneurs en SO2 libre et total, de la
présence éventuelle d'acide sorbique et
de la fermentation malolactique
(terminée ou non). Étant donné leur
importance au point de vue de la santé,
les cotes pour les teneurs en sulfite sont
mentionnées séparément.
Les vins sont présentés par ordre
décroissant de qualité et, à qualité
identique, par ordre croissant de prix.
Deux grands constats :

• analyses : les teneurs en sulfite restent
généralement inférieures aux normes
légales, certes très laxistes. Les vins testés
obtiennent aussi de bons à très bons

résultats pour tous les autres critères techniques. Le taux
d'alcool est parfois élevé : des valeurs de 13,5 % vol. ne sont
pas exceptionnelles;

• dégustation : les deux tiers des vins ont obtenu de bons à
très bons résultats : 2 vins ont obtenu la cote maximale et 14
autres ont été jugés très bons à bons. Les avis sont partagés
pour un vin (SANTA CECILIA PINOT NOIR, € 5,19 chez Delhaize) : fin
et goûteux pour certains dégustateurs, léger et agressif pour
d'autres. Pour cette raison, nous ne l'avons pas repris dans notre
classement.
Il n'y a pas de lien entre le prix et la qualité : les vins les plus
chers ne sont pas forcément les meilleurs.
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compensée par une irrigation. Par ailleurs, les problèmes de
moisissures sont rares en raison de la sécheresse du climat. Le
phylloxéra est présent à l'état latent, mais ne représente pas 
un réel danger en raison de la sécheresse du climat et du sous-
sol sablonneux. Une grande partie des vignes ne sont donc pas
entées sur porte-greffes.
Les vendanges commencent généralement à la mi-février et
peuvent se prolonger jusqu'à la mi-avril. La modération des
rendements, l'introduction progressive de
machines à vendanger pour effectuer la
cueillette de nuit et le recours à des
techniques de vinification modernes
(contrôle des températures, entre autres)
devraient faire en sorte que l'Argentine
rejoigne le peloton de tête des pays
viticoles du "nouveau monde" comme
l'Afrique du Sud, l'Australie et le Chili.
À l'heure actuelle, L'Argentine occupe la
5e place en termes de superficie plantée
en vignes et la 4e place en termes de
production de vin après la France,
l'Espagne et l'Italie.

Cépages 
européens
L'Argentine a fait un grand bond qualitatif
par l'introduction de cépages européens. 

• Le Bonarda est apparenté au cépage du
même nom cultivé dans le Piémont
(Italie). Il donne des vins dont la couleur
n'est pas trop profonde.

• Le Cabernet Sauvignon a un grand
potentiel qualitatif, mais les vins produits atteignent rarement le
même niveau que dans d'autres pays du nouveau monde.

• Le Malbec, originaire du sud-ouest de la France, est un des
cépages les plus populaires en Argentine. 
Ses grains de taille moyenne donnent des vins profondément
colorés, avec un bon potentiel de garde et des arômes
caractéristiques de cassis, de cerise, de réglisse et de chocolat.
Les vins sont suffisamment robustes pour être élevés en fûts de
chêne et représentent la majorité des vins argentins de qualité.
Notez que l'on trouve parfois la mention "Malbeck" sur
l'étiquette.

• Le Pinot Noir est un cépage difficile qui présente des arômes
fins et délicats. Sa présence est Argentine est relativement
faible, de même que la qualité moyenne des vins produits.

• Le Sangiovese est le cépage italien responsable du
rayonnement des vins toscans. Ses grains rouges-noirs offrent
un rendement moyen et donnent des vins pas trop colorés.

• La Syrah (ou "Shiraz") est une variété du sud de la France et
dont l'origine se situe probablement en Perse. Elle est très
productive, se plaît bien dans un environnement chaud et
donne des vins charnus avec beaucoup d'arôme et un grand

C o t a t i o n
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ALTOS LAS HORMIGAS MALBEC MENDOZA 1999 ROUGE
Importateur/distributeur : De Coninck Wine & Spirit, chaussée de Bruxelles 37, 1410 Waterloo
tél. 02/353.07.65
Prix par bouteille : € 9,42

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13 12,9
Sucres totaux (g/l) 0,7
SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 26 A

• DÉGUSTATION A

robe très profonde, rouge à reflets violets; nez franc et plein avec des arômes de fruits rouges et de
chêne frais; bouche complexe, de caractère et charnue avec des tanins soyeux et mûrs; finale
longue et franche; vin goûteux avec beaucoup d'avenir 

• APPRÉCIATION GLOBALE A

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2010

ANGARO LA CELIA CAB SAUV. - TEMPRANILLO 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Makro, Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne,
tél. 03/360.06.11
Prix par bouteille : € 4,69

• ANALYSES A�F�B

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 13,2
Sucres totaux (g/l) 0,4
SO2 libre (mg/l) 22 B

SO2 total (mg/l) 32 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide et profonde, rouge grenat; nez franc avec des arômes expressifs de fruits rouges
après agitation; bouche de caractère, développée et charnue avec des tanins mûrs
longue finale; vin d'avenir 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2008

SANTA CECILIA MALBEC - CAB. SAUV. MENDOZA 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Delhaize, rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles,
tél. 02/412.21.11
Prix par bouteille : € 4,93

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13,5 13,1
Sucres totaux (g/l) 0,8
SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 46 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide, rouge rubis; nez neutre avec quelques touches fruitées; bouche goûteuse et charnue
avec beaucoup de matière et des tanins soyeux; finale élégante et franche; vin prêt à boire mais
avec de l'avenir malgré tout 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2006

VALENTIN BIANCHI ELSA'S VINEYARD MALBEC 1999 ROUGE
Importateur/distributeur : Carrefour Belgium, av. des Olympiades 20, 1140 Bruxelles,
tél. 02/729.21.11
Prix par bouteille : € 5,18

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13,5 13,6
Sucres totaux (g/l) 0,3
SO2 libre (mg/l) 13 A

SO2 total (mg/l) 18 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide, rouge grenat; nez bien développé avec des arômes de fruits et de fumée;
bouche pleine, charnue et de caractère avec une touche épicée et des tanins soyeux;
finale correcte 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

très bon médiocre mauvaismoyenbon
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ETCHART CABERNET SAUVIGNON MENDOZA 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Carrefour Belgium, av. des Olympiades 20, 1140 Bruxelles,
tél. 02/729.21.11
Prix par bouteille : € 5,18

• ANALYSES A�F�B

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,8
Sucres totaux (g/l) 0,6
SO2 libre (mg/l) 22 B

SO2 total (mg/l) 66 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide, rouge grenat, quelque peu évoluée; nez fruité assez discret mais franc;
bouche pleine, franche et charnue;
finale correcte; vin gouleyant 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

NORTON MALBEC MENDOZA 1999 ROUGE
Importateur/distributeur : Ad Bibendum, Toekomststraat 40, 3500 Hasselt,
tél. 011/26.27.00 
Prix par bouteille : € 6,45

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13 13,4
Sucres totaux (g/l) 0,4
SO2 libre (mg/l) 17 A

SO2 total (mg/l) 28 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide, rouge cerise; nez de fruits rouges franc et bien développé;
bouche pleine et charnue avec des tanins mûrs; finale relativement longue;
vin prêt à boire 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

TRIVENTO MALBEC RESERVE OAK BARREL AGED 1999 ROUGE
Importateur/distributeur : Delhaize, rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles,
tél. 02/412.21.11
Prix par bouteille : € 6,99

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13 13,7
Sucres totaux (g/l) 0,4
SO2 libre (mg/l) 18 A

SO2 total (mg/l) 22 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe profonde, rouge grenat; nez de fruits rouges franc et bien développé avec
des arômes boisés; bouche de caractère et charnue avec des tanins soyeux;
longue finale 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2006

ANGARO CAB. SAUV. - TEMPRANILLO UCO VALLEY 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Match, route de Gosselies 408, 6220 Wangenies,
tél. 071/82.42.11
Prix par bouteille : € 5,33

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,7 13,2
Sucres totaux (g/l) 0,4
SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 24 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide et profonde, rouge grenat; nez de fruits rouges franc et bien développé;
bouche pleine et charnue avec des tanins mûrs;
finale relativement longue 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2006

très bon médiocre mauvaismoyenbon
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WEINERT CARRASCAL 1998 ROUGE
Importateur/distributeur : De Coninck Wine & Spirit, chaussée de Bruxelles 37, 1410 Waterloo,
tél. 02/353.07.65
Prix par bouteille : € 7,81

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13 13,0
Sucres totaux (g/l) 0,5
SO2 libre (mg/l) 17 A

SO2 total (mg/l) 34 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide, rouge grenat; nez plein, bien développé et fruité; bouche pleine,
bien développée et de caractère avec des tanins mûrs; finale relativement longue;
vin gouleyant ayant de l'avenir 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2008

TERRA ORGANICA MALBEC MENDOZA 2001 ROUGE
Importateur/distributeur : Matthys, Gistelsesteenweg 228, 8200 Brugge,
tél. 050/38.63.80
Prix par bouteille : € 8,00

• ANALYSES A�F�B

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13,5 13,2
Sucres totaux (g/l) 2,1
SO2 libre (mg/l) 24 B

SO2 total (mg/l) 34 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide et très profonde, rouge à reflets violets; nez fruité très bien développé;
bouche pleine avec des tanins soyeux; finale correcte;
vin gouleyant 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

SANTA JULIA TEMPRANILLO MENDOZA 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Matthys, Gistelsesteenweg 228, 8200 Brugge;
tél. 050/38.63.80
Prix par bouteille : € 8,60

• ANALYSES A�F�B

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13,5 13,5
Sucres totaux (g/l) 1
SO2 libre (mg/l) 22 B

SO2 total (mg/l) 70 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide et profonde, rouge grenat; nez bien développé avec des arômes
de fruits rouges, d'épices et de chêne; bouche pleine et charnue;
finale longue et franche 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2008

ETCHART CAFAYATE RESERVA 1996 ROUGE
Importateur/distributeur : Champion/Mestdagh, rue du Colombier 9, 6041 Gosselies,
tél. 071/25.72.11
Prix par bouteille : € 9,54

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13,5 14,2
Sucres totaux (g/l) 0,5
SO2 libre (mg/l) 12 A

SO2 total (mg/l) 38 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide et profonde, rouge grenat avec une trace d'évolution; nez plein et bien développé
avec des arômes de fruits rouges et de chêne frais; bouche pleine et charnue avec des tanins
soyeux; longue finale 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2008

très bon médiocre mauvaismoyenbon
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NORTON PRIVADA ESTATE RESERVE - MENDOZA 1999 ROUGE
Importateur/distributeur : Ad Bibendum, Toekomststraat 40, 3500 Hasselt,
tél. 011/26.27.00 
Prix par bouteille : € 12,36

• ANALYSES A�F�B

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 14 14,5
Sucres totaux (g/l) 0,1
SO2 libre (mg/l) 24 B

SO2 total (mg/l) 34 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide et profonde, rouge cerise; nez bien développé et plein avec
des arômes de fruits rouges et de chêne frais; bouche pleine et charnue;
finale franche 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2008

GRAN LURTON CAB. SAUV. GRANDE RESERVE 1999 ROUGE
Importateur/distributeur : Covinex, av. H. Conscience 262, 1140 Bruxelles,
tél. 02/245.45.05
Prix par bouteille : € 15,18

• ANALYSES B

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13 13,2
Sucres totaux (g/l) 0,2
SO2 libre (mg/l) 28 B

SO2 total (mg/l) 112 B

• DÉGUSTATION A

robe limpide et profonde, rouge grenat; nez bien développé avec des arômes de fruits
rouges et de chêne frais; bouche pleine et charnue avec des tanins soyeux;
finale longue et savoureuse 

• APPRÉCIATION GLOBALE A�F�B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2006

SAN RAFAEL CABERNET - BONARDA MENDOZA 2001 ROUGE
Importateur/distributeur : Carrefour Belgium, av. des Olympiades 20, 1140 Bruxelles,
tél. 02/729.21.11
Prix par bouteille : € 3,17

• ANALYSES B

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,8
Sucres totaux (g/l) 0,9
SO2 libre (mg/l) 23 B

SO2 total (mg/l) 100 B

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide, rouge rubis; nez franc de fruits rouges; bouche fraîche, équilibrée et pleine;
finale assez courte mais correcte;
vin gouleyant 

• APPRÉCIATION GLOBALE B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

TEMPRANILLO MENDOZA 2001 ROUGE
Importateur/distributeur : Delhaize, rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles,
tél. 02/412.21.11
Prix par bouteille : € 3,69

• ANALYSES A�F�B

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,3
Sucres totaux (g/l) 0,6
SO2 libre (mg/l) 22 B

SO2 total (mg/l) 58 A

• DÉGUSTATION B

robe limpide et profonde, rouge cerise; nez franc et bien développé de fruits rouges cuits;
bouche franche, de caractère et équilibrée;
belle finale 

• APPRÉCIATION GLOBALE B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

très bon médiocre mauvaismoyenbon
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SANTA CECILIA SANGIOVESE MENDOZA 2001 ROUGE
Importateur/distributeur : Delhaize, rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles,
tél. 02/412.21.11
Prix par bouteille : € 4,49

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,9
Sucres totaux (g/l) 1,4
SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 22 A

• DÉGUSTATION B

robe limpide, rouge rubis; nez bien développé de fruits rouges; bouche bien développée,
pleine et équilibrée avec des tanins soyeux;
finale relativement longue 

• APPRÉCIATION GLOBALE B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

MEDRANO MALBEC MENDOZA 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Cora, rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles,
tél. 071/46.89.17
Prix par bouteille : € 4,56

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,5
Sucres totaux (g/l) 2,5
SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 62 A

• DÉGUSTATION B

robe limpide, rouge grenat; nez assez fermé et neutre avec quelques
touches épicées; bouche raffinée avec 
une finale relativement longue 

• APPRÉCIATION GLOBALE B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

ETCHART MALBEC 1999 ROUGE
Importateur/distributeur : Champion/Mestdagh, rue du Colombier 9, 6041 Gosselies,
tél. 071/25.72.11
Prix par bouteille : € 4,69

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12 12,7
Sucres totaux (g/l) 0,2
SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 52 A

• DÉGUSTATION B

robe limpide, rouge grenat; nez relativement neutre avec quelques arômes de fruits
rouges après agitation; bouche pleine et charnue avec des tanins marqués
mais mûrs; finale relativement longue 

• APPRÉCIATION GLOBALE B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

ANGARO FINCA LA CELIA MALBEC- SYRAH 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Makro, Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne,
tél. 03/360.06.11
Prix par bouteille : € 4,69

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13 13,6
Sucres totaux (g/l) 0,4
SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 46 A

• DÉGUSTATION B

robe limpide, rouge rubis; nez relativement neutre mais franc avec des arômes
de fruits rouges et une touche épicée; bouche pleine, charnue et de caractère;
finale longue et franche 

• APPRÉCIATION GLOBALE B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2006

très bon médiocre mauvaismoyenbon
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ETCHART RIO DE PLATA MALBEC MENDOZA 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Colruyt, Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle,
tél. 02/360.10.40
Prix par bouteille : € 4,93

• ANALYSES A�F�B

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,8
Sucres totaux (g/l) 0,7
SO2 libre (mg/l) 26 B

SO2 total (mg/l) 76 A

• DÉGUSTATION B

robe limpide et très profonde, rouge grenat; nez très bien développé et prononcé
de fruits rouges cuits; bouche charnue et quelque peu rustique
avec des tanins à maturité; finale relativement longue 

• APPRÉCIATION GLOBALE B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2005

LURTON MALBEC MENDOZA 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Covinex, av. H. Conscience 262, 1140 Bruxelles,
tél. 02/245.45.05
Prix par bouteille : € 7,18

• ANALYSES B�F�C

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13 13,0
Sucres totaux (g/l) 0,1
SO2 libre (mg/l) 22 B

SO2 total (mg/l) 96 A

• DÉGUSTATION A�F�B

robe limpide et profonde, rouge grenat; nez de fruits rouges bien développé;
bouche équilibrée, charnue et de caractère avec des tanins mûrs;
belle finale 

• APPRÉCIATION GLOBALE B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2008

EL PORTILLO BONARDA SALENTEIN MENDOZA 2000 ROUGE
Importateur/distributeur : Wine World, Melkmarkt 8, 2000 Antwerpen,
tél. 03/232.64.58 
Prix par bouteille : € 9,69

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12 12,4
Sucres totaux (g/l) 0,2
SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 24 A

• DÉGUSTATION B

robe limpide, rouge à reflets violets; nez relativement discret mais franc de fruits rouges;
bouche pleine et fruitée avec des tanins soyeux;
finale assez courte 

• APPRÉCIATION GLOBALE B

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

SANTA CELINA MALBEC MENDOZA 1998 ROUGE
Importateur/distributeur : Wine World, Melkmarkt 8, 2000 Antwerpen,
tél. 03/232.64.58 
Prix par bouteille : € 6,94

• ANALYSES A

Taux d'alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,4
Sucres totaux (g/l) 0,5
SO2 libre (mg/l) 18 A

SO2 total (mg/l) 46 A

• DÉGUSTATION C

robe limpide et profonde, rouge cerise; nez bien développé avec
une touche végétale; bouche rustique;
finale amère 

• APPRÉCIATION GLOBALE C

Période de consommation optimale (de - à -) 2002 — 2004

très bon médiocre mauvaismoyenbon


