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Le millésime 2000 dans le
Bordelais a été plébiscité par
la presse internationale. |l
était donc temps d'organiser
une dégustation de bordeaux

rouges de différentes appella-

tions et & prix raisonnable.

Dans un précédent numéro,
nous avons annoncé un test de
vins bulgares. Une étude de
marché a cependant montré
que |'offre dans notre pays est
actuellement trop faible pour
que |'on puisse effectuer une
sélection valable.

C'est pourquoi nous avons
choisi de tester des bordeaux a

prix abordable du célebre mil-
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Comme vous le remarquerez, la
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mise en page de ce magazine a
été revue et s'apparente désor-
mais a celle du "Guide des
Vins".

Dans un prochain numéro, nous
nous pencherons sur les vins en
cubitainer ou bag-in-box (les
"tonneaux en carton"). Le
dossier du Guide des Vins 2004

sera consacré aux vins italiens.

NIA N@ 901D

[ésime 2000.

encadré

Bordeaux en chiffres

Le Bordelais est une des plus grandes ré-
gions viticoles du monde, comme en 1é-
moignent ces quelques chiffres :

- 12000 vignerons;

- 117 000 ha de vignobles (domaine
moyen : 7 ha);

— 6900 000 hl de vin produits;

— entre 4 000 (petites appellations) et
10 000 pieds par ha (grands crus);

— 57 appellations d'origine;

—25% (en volume) de tous les vins fran-
cais d'appellation.

TEST-VIN est une publication deTest-Achats,
rue de Hollande 13, 1060 Bruxelles, 02/542.35.55

www.test-achats.be.

(epages

® Le cabernet sauvignon est un cépage
a petits grains riches en tanins qui pous-
sent en grappes serrées d'un bleu pro-
fond. Il produit des vins trés colorés avec
un potentiel de garde et une acidité éle-
vée. Dans les vins jeunes, ce sont surtout
les arémes fruités (cassis) qui dominent.
* Le merlot a une peau plus fine et mrit
plus rapidement que le cabernet; il pro-
duit généralement des vins plus doux et
un peu moins tanniques. Dans les vins
jeunes, ce sont surtout les arémes fruités
(cerise et prune) qui dominent. C'est le
cépage le plus répandu dans la région.
* le cabernet franc morit également
plus vite que le cabernet sauvignon et est
moins tannique, mais il est plus fruité et
plus épicé. C'est rarement le cépage do-
minant dans un vin.
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* Le malbec est un cépage de couleur
sombre et tannique ayant un grand po-
tentiel alcoolique.

Le bordeaux est généralement un mé-
lange ou deux ou plusieurs cépages
sont combinés.

(limat et sol

La région de Bordeaux connait une
grande diversité de sols : le sous-sol est
généralement riche en humus et en
cailloux, mais on trouve également du
sable, du calcaire et de I'argile en pro-
portions variables.

Le Bordelais bénéficie surtout de I'in-
fluence tempérée du Gulf Stream, ce qui
lui vaut un hiver doux, un été long et
chaud et une arriére-saison ensoleillée.

2000, année mirad

Aprés un printemps précoce et chaud et
un mois de juillet instable, toute la ré-
gion de Bordeaux a connu un mois
d'aoit trés chaud et sec et un mois de
septembre chaud qui ont assuré une
parfaite maturation des raisins. De plus,
le temps est resté essentiellement sec jus-
qu'aux vendanges. Le merlot a été ven-
dangé en premier pendant la deuxiéme
moitié de septembre, suivi ensuite par le
cabernet franc au début d'octobre et le
cabernet sauvignon vers le 10 octobre,
juste avant les pluies.

Notre fest

Sur base d'une étude de marché, nous
avons sélectionné & la mi-mars 28 vins
du Bordelais de différentes appellations
d'origine. Les prix varient de 4,16 a
7,53 euros. Comme d'habitude, les vins
ont été soumis & des analyses en labo-
ratoire et & une dégustation. Tous les ré-
sultats figurent dans les fiches établies
individuellement pour chaque vin.

® Taux d'alcool : le taux annoncé varie
de 12 a 13 % vol. et le faux mesuré, de

11,7 & 13,3 % vol. Les écarts restent
donc dans les limites tolérées.

® Tauxde sucre : tous les vins renferment
moins de 0,4 g de sucre et sont donc trés
secs.

* Acidités volatile et totale : tous les vins
ont obtenu un bon & trés bon résultat.

* Acide sorbique : aucun vin festé n'en
renferme.

¢ Sulfite : Bonne nouvelle, toutes les te-
neurs en sulfite libre et total sont large-
ment inférieures & la norme légale et
tous les vins obtiennent donc un bon a
trés bon résultat.

® Fermentation malolactique : cette se-
conde fermentation bactérienne qui ré-
duit I'acidité est terminée pour tous les
vins testés.

Au total, tous les vins sont jugés bons &
trés bons quant & leur composition.

® Le bilan est également positif pour la
dégustation : pas moins de 18 vins ont
été jugés bons & trés bons, 5 ont été
jugés moyens & bons et 5 ont été jugés
moyens.

Le vin le plus cher est également le
meilleur mais, pour le reste, il n'y a pas
de rapport entre la qualité et le prix. De
méme, la qualité n'est pas liée & I'ap-
pellation d'origine.

Chéteau Fleur de Plaisance (Cétes de
Bourg, Delhaize, 3,35 euros), Chéteau
Les Aubrets (Cétes de Bourg, Makro,
4,86 euros), Chateau Tertre de Viaud
(Cétes de Bourg, Match, 5,15 euros) et
Chéteau Bel Air (Fronsac, Carrefour,
5,97 euros) sont les plus faibles des vins
jugés moyens et ne sont donc pas repris
dans les fiches individuelles.

/ LE BORDEAUX 2000 \
DANS LA PRESSE SPECIALISEE

"Le millésime 2000 a Bordeaux a été celui des superlatifs"
Guide Hachette des Vins 2002

"By all accounts a stunning year... The best vintage since 1990; not
showy but one to last.
The Which? Wine guide 2003

... this is the greatest vintage Bordeaux has ever produced.
Remarkably consistent from top to bottom...
Robert Parker dans "The Wine Advocate"

“De oogst van 2000 heeft van nature alles : fris fruit met een grote
charge van rijpe tannines en voldiepe kleur met voldoende zoet-

heid".

\Herwig Van Hove dans Knack /
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() CH.DE LESTIAC CUVEE PRESTIGE 2000 Premiéres Cétes de Bordeaux

rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles ; tél. 071/46 89 17

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5
Sucres totaux (g/1) 0,2
Acidité totale (g HySO4/1) 3,05
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,50
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/1) 18
S0, total (mg/1) 44
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION

| _ANALYSE @+
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GLOBALE
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Q BoRrDEAUX 2000 : L'ANNEE MIRACLE ? C\

€7,53

robe limpide et trés profonde,
rouge violet; nez plein de fruits
mirs avec une fine touche boi-
sée; bouche ronde, charnue et
équilibrée, avec de la structure
et beaucoup de caracteére; tanins
soyeux et longue finale

? 2003 - 2010

— Carrefour Belgium

() CHATEAU LE MONS 2000 Premiéres Cotes de Bordeaux

av. des Olympiades 20, 1140 Bruxelles; tél. 02/729 21 11

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12
Sucres totaux (g/1) 0,1
Acidité totale (g HySO04/1) 2,90
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,30
Acide sorbique (mg/1) 0
S0, libre (mg/1) 18
S0, total (mg/l) 4
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION
GLOBALE

| _ANALYSE _____________________Lthp

B+

5

—_
N
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> Www.cora.be

€4,59

| DEGUSTATION |
+/ay

robe limpide et tres profonde,

rouge violet; nez de fruits rouges

tres bien développé; bouche

pleine et charnue; tanins soyeux

et finale fruitée; vin d'avenir

? 2003 - 2008

() CHATEAU GIRUNDIA 2000 Bordeaux
—Cora

rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles ; tél. 071/46 89 17

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5
Sucres totaux (g/1) 0,3
Acidité totale (g HySO04/1) 3,20
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,47
Acide sorbique (mg/1) 0
S0, libre (mg/1) 12
S0, total (mg/1) 24
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION
GLOBALE o+

| __ANALYSE W+

—_
N

6

[+

> www.hypercarrefour.be

€4,92 b

| DEGUSTATION |
N+

robe limpide et profonde, rouge

violet; nez relativement discret

mais net et fruité; bouche pleine

et charnue avec du caractere; fi-

nale fine et fruitée

? 2003 - 2008
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() CHATEAU PONT-ROUSSET 2000 Premicres Cdtes de Blaye

—_
ow
=

—Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tél. 02/360 10 40
ANALYSE +/ag
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13
Sucres totaux (g/1) 0,1
Acidité totale (g HpSO4/1) 3,25
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,43
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/1) 27
S0, total (mg/1) 42
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION
GLOBALE +Ie8

oBmmams

> www.cora.be

[______DEGUSTATION |
+ay

robe limpide et tres profonde,
rouge violet; nez fruité et plein
de caractére; bouche équilibrée
et bien structurée; tanins soyeux
et finale relativement longue

? 2003 - 2010

€ 5,69 b

> www.colruyt.be

A
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() CHATEAU SEGUIN 2000 Premiéres Cotes de Blaye

—Cora

N

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12
Sucres totaux (/1) 0,1
Acidité totale (g H,SO4/1) 3,25
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,52
Acide sorbique (mg/1) 0
S0, libre (mg/1) 23
SO, total (mg/l) 47
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION
GLOBALE +/A%

—_
—_

R +-EEE

rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles ; tél. 071/46 89 17

7

€5,84

[ DEGUSTATION |
o+
robe limpide et profonde, rouge
violet; nez fruité et bien dévelop-
pé avec une touche boisée;
bouche pleine et charnue; tanins
soyeux et finale relativement
longue

9 2003 - 2010

|
> www.cora.be

() CHATEAU SAINT ROBERT 2000 Graves

APPRECIATION
GLOBALE o+

12,

oo mme:

7

-—Cora
rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles ; tél. 071/46 89 17
| ANALYSE _ [+@p

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5
Sucres totaux (g/1) 0,1

Acidité totale (g HpSO4/1) 3,20
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,43

Acide sorbique (mg/l) 0

S0, libre (mg/1) 24

S0, total (mg/l) 44
Fermentation malolactique 0K

€6,64 b o

DEGUSTATION
B+

robe limpide et tres profonde,
rouge violet; nez dominé par les
fruits mdrs et les ardmes boisés;
bouche pleine et charnue avec
de nets accents boisés; tanins
soyeux et finale pleine de carac-
tere

? 2003 - 2010

> Www.cora.be

() CHATEAU LATUILERIE 2000 Graves
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€6,99 h

— Delhaize i
. | DEGUSTATION |
rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles ; tél. 02/412 21 11 o s S
ANALYSE s PO
robe profonde, rouge violet; nez ” 2
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,8 fin et bien développé; bouche g - —
Sucres totaux (/1) 0,0 pleine de caractére et bien struc- - s A i
Acidité totale (g HySO4/1) 2,95 + turée avec des tanins soyeux; fi- g / ’};r W
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,38 nale relativement longue fﬂ;f . ff i JI
Acide sorbique (mg/l) 0
SO, libre (mg/1) 16
S0, total (mg/1) 29 e i G
Fermentation malolactique 0K
z A LN
APPRECIATION
GLOBALE Az ? 2003 - 2009 SN Ty
» www.delhaize.be
() CHATEAU LES HAUTS DE L'ESPERANCE 2000 Premiéres Cotes de Blaye € 4,16 b g g
—— Carrefour Belgium L ]
; . | DEGUSTATION | b
av. des Olympiades 20, 1140 Bruxelles; tél. 02/729 21 11 i ;
SRR A robe limpide, rouge violet; nez P |
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13 13,1 bien développé et fruité; bouche L
Sucres totaux (g/1) 0,3 agréable et charnue avec du ca-
Acidité totale (g HySO4/1) 3,15 ractére et des tanins soyeus; fi-
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,32 nale correcte
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/l) 25 +
S0, total (mg/l) 55
Fermentation malolactique 0K
-
APPRECIATION ! Lo ,
GLOBALE + 9 2003 - 2007 e

> www.hypercarrefour.be

A
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() CHATEAU ROC DE MONPEZAT 2000 Cotes de Castillon

—Carrefour Belgium

| _ANALYSE @+

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12
Sucres totaux (g/1) 0,2
Acidité totale (g HoSO4/1) 3,10
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,47
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/1) 20
S0, total (mg/l) 58
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION
GLOBALE

-+

av. des Olympiades 20, 1140 Bruxelles; tél. 02/729 21 11

_|_
robe limpide, rouge violet; nez
12,1 relativement fermé avec des
touches fruitées et épicées apres
agitation; bouche agréable et
charnue avec des tanins soyeux;
finale équilibrée

? 2003 - 2007

() CHATEAU BOUZY LA MARECHALE 2000 Cétes de Castillon

APPRECIATION
GLOBALE

+

> www.hypercarrefour.be

>

— Makro

Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; tél. 03/360 06 11 T

| ANALYSE | robe limpide et tres profonde,
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,6 rouge violet; nez fruité et bien
Sucres totaux (g/1) 0,0 développé; bouche pleine et
Acidité totale (g HySO4/1) 3,10 charnue avec du caractere; ta-
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,44 nins robustes devant encore se
Acide sorbique (mg/l) 0 fondre
S0, libre (mg/1) 15
S0, total (mg/1) 34
Fermentation malolactique 0K

? 2003 - 2007

> www.makro.be

O DOMAINE DE SEGONZAC 2000 Premieres Cétes de Blaye €545
— Champion Mestdagh
rue du Colombier 9, 6041 Gosselies; tél. 071/25 72 11 i
-lﬂ_ robe |impideY rouge violet: nez
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12 12,3 relativement discret; bouche
Sucres totaux (g/1) 0,2 charnue et pleine de caracteére;
Acidité totale (g HySO4/1) 3,10 tanins fins et finale longue et
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,43 soyeuse
Acide sorbique (mg/1) 0
S0, libre (mg/1) 12
S0, total (mg/1) 45
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION
GLOBALE +

? 2003 - 2007

() CHATEAU DUCLA 2000 Bordeaux supérieur €5,69
— Colruyt
- ; | DEGUSTATION |

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tél. 02/360 10 40 T
ANALYSE robe limpide et tres profonde,
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12 11,9 rouge violet; nez fruité et relati-
Sucres totaux (g/1) 03 vement discret; bouche pleine et
Acidité totale (g HySO4/1) 3,00 charnue avec des tanins encore
Acidité volatile (g HySO,4/1) 0,40 un peu rudes; finale fine
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/1) 17
S0, total (mg/1) 31
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION
GLOBALE +

> www.mestdagh.be

? 2003 - 2007

> www.colruyt.be

>
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Vin
() BORDEAUX D'ESTOURNEL 2000 Bordeaux €5,90 BO \ 1\; '
~— Carrefour Belgium RD Ei' L.' i
av. des Olympiades 20, 1140 Bruxelles; tél. 02/729 21 11 T .
-H_HH_ robe ||mp|de et profonde’ rouge _;ﬂ -
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,3 violet; nez de fruits rouges relati-
Sucres totaux (/1) 0,3 vement discret; bouche pleine et
Acidité totale (g HySO4/1) 3,10 charnue avec du caractere; ta- :
Acidité volatile (g HyS0,/1) 0,48 nins soyeux et finale relative-
Acide sorbique (mg/) 0 ment longue 1 -
S0, libre (mg/l) 24 + D ST(_-) U R N EL
S0, total (mg/1) 60
Fermentation malolactique 0K
APPRECIATION Ne
GLOBALE + 9 2003 - 2007 . KL
A

> www.hypercarrefour.be

() CHATEAU GRAVEYRON 2000 Graves €6,07 *5 . i

— Match ] - A
route de Gosselies 408, 6220 Wangenies ; tél. 071/82 42 11 IlEGTATI(lN L | Il i i - 5
ANALYSE robe limpide, rouge violet; nez i- . “ lL L
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,4 relativement discret avec des ac- . " :
Sucres totaux (g/1) 0.2 cents fruités apres agitation; il F ;
Acidité totale (g H,SO04/1) 3,25 bouche pleine et charnue avec L
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,45 du caractére et des tanins so-
Acide sorbique (mg/l) 0 lides; finale relativement longue
50, libre (mg/) 16 7 ] .
S0, total (mg/l) 49 G A \
Fermentation malolactique 0K 1 A | i
APPRECIATION
GLOBALE + ? 2003 - 2007 L

> www.supermarche-match-supermarkt.be

() CHATEAU FERGRAVES CRU BOURGEOIS 2000 Médoc €6,18 % ATT F - e
- Delhaize I'L'HLTE\ l ERGRAVES
; | DEGUSTATION |
rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles ; tél 02/412 21 11 o
robe limpide et profonde, rouge
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12 12,2 violet; nez plein de caractére;
Sucres totaux (g/1) 0,1 bouche pleine et charnue avec
Acidité totale (g HpSO4/1) 3,20 des tanins soyeux; finale fruitée
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,36 et relativement courte
Acide sorbique (mg/l) 0
SO, libre (mg/1) 16
S0, total (mg/1) 52
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION
GLOBALE + ? 2003 - 2008

> www.delhaize.be

() CHATEAU LE MONASTERE 2000 Cétes de Bourg €6,68 }P
— Colruyt
: ; [ DEGUSTATION |
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tél. 02/360 10 40 nEGTAm"
_ robe |impide’ rouge violet; nez
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12 12,8 de fruits rouges relativement
Sucres totaux (g/1) 0,3 discret; bouche équilibrée et
Acidité totale (g HySO4/1) 3,10 charnue; finale relativement dis- =
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,35 créte t
Acide sorbique (mg/l) 0 M
S0, libre (mg/l) 20 TEJ'EU LE ':
S0, total (mg/l) 38 :
Fermentation malolactique 0K PO K~
APPRECIATION e e
GLOBALE + 9 2003 - 2007
é > www.colruyt.be

A
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Q BoRrDEAUX 2000 : L'ANNEE MIRACLE ? O

() CHATEAU PONTET BARRAIL CRU BOURGEOIS 2000 Médoc € 6,68 5
— Colruyt
. . [ DEGUSTATION |

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; 1. 02/360 10 40 ot

-BIE_HH_ robe limpide, rouge violet; nez h E,ml
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12 12,6 relativement discret avec des ac-
Sucres totaux (g/1) 0,4 cents fruités; bouche équilibrée
Acidité totale (g H,SO,/1) 3,15 etcharnue; finale correcte
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,29 . .
Acide sorbique (mg/l) 0 s ¥ P =
S0, libre (mg/1) 23 + . =l S
S0, total (mg/l) 35
Fermentation malolactique 0K IHTBAU FD HTET BAHHML
GLOBALE + ? 2003 - 2007 REPRLLATICHN MEDOC CON THOLE

> www.colruyt.be

() CHATEAU DU VIEUX VIGNEAU 2000 Puisseguin Saint-Emilion €6,99
-—Delhaize .-h o
@ - ldledl

rue Osseghem 53, 1080 Bruxeles ; tél. 02/41221 11 5 AlcdlU AU

| __ANALYSE robe limpide, rouge violet; nez i e
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,6 relativement discret avec des ac- V r \ W
Sucres totaux (/1) 0,2 cents fruités; bouche pleine, lt_ru, "‘., ] u{ 1 L L l Ll
Acidité totale (g HySO04/1) 3,40 charnue et équilibrée; finale rela- i
Acidité volatile (g H,SO4/1) 0,39 tivement courte Per
Acide sorbique (mg/l) 0 . ,
S0, libre (mg/l) 12 sppedlfinn [
S0, total (mg/1) 48
Fermentation malolactique 0K
APPRECIATION
GLOBALE + ? 2003 - 2007

> www.delhaize.be
. ke L ]
() CHATEAU HAUT-BRAY 2000 Cétes de Castilion €4,45 i
-—Cora 'wjrf_* o " -'J.r'-' :

rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles ; tél. 071/46 89 17 0 ' "J_

| __ANALYSE | robe profonde, rouge violet; nez l_:i I F "‘fr l '“ ||I||_ |_
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,4 relativement fermé avec des ac-
Sucres totaux (g/1) 0,1 cents fruités apres agitation; = 4
Acidité totale (g HySO4/1) 3,00 bouche pleine mais assez rus- r-l '_)) l ‘{ y "
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,44 tique et tanins encore assez durs
Acide sorbique (mg/1) 0 T
S0, libre (mg/1) 12 Ty
S0, total (mg/) 25 [1"] O et BT
Fermentation malolactique 0K TI I'" I a'l L L I\

BELE T 10 '

APPRECIATION
GLOBALE -+ ? 2003 - 2005 N T

> www.cora.be

() CHATEAU JOUANIN 2000 Cétes de Castillon €4,99 J )—_

GRA
—Delhaize
; | DEGUSTATION |
rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles ; tél. 02/412 21 11 0
ANALYSE robe trés profonde, rouge violet; E
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,8 nez bien développé et fruité; + i i
Sucres totaux (g/1) 0,2 bouche charpentge mais avec H_;'!'\T I y \ q l ( )} { \ Al
Acidité totale (g HySO4/1) 3,30 des tanins encore assez durs et ' .
Acidité volatile (g H,S04/1) 0,44 devant se fondre r“‘ :
Acide sorbique (mg/l) 0 ;
S0, libre (mg/l) 17 PRELLATI
S0, total (mg/1) 44
Fermentation malolactique 0K o
APPRECIATION "
GLOBALE +/] ? 2003 - 2005 La [

» www.delhaize.be

A

O



tVin
() CHATEAU TUILERIES GOURRIBON 2000 Cétes de Bourg €5,35 Jj GRAND VIN 1)
—— Champion Mestdagh

rue du Colombier 9, 6041 Gosselies; tél. 071/25 72 11 0

-ﬂ_ robe trés profonde’ rouge violet; _m_ § FoR "
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12 12,4 nez fruité, relativement discret; I : 'rf o
Sucres totaux (g/1) 0,2 bouche pleine et charnue avec *if i
Acidité totale (g H,SO4/1) 2,95 + du caractere; tanins encore - .
Acidité volatile (g HySO4/1) 0,26 assez durs
Acide sorbique (mg/1) 0
S0, libre (mg/1) 13 il :
S0, total (mg/!) 42 CHATEAN T1 ILERIES GOURRIBOA
Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION o COTES DIF RO R
GLOBALE +0 % 2003 - 2005

> www.mestdagh.be

() CHATEAU LES HOMMES CHEVAL BLANC 2000 Premiéres Cotes de Blaye € 5,35 b

—— Champion Mestdagh
rue du Colombier 9, 6041 Gosselies; tél. 071/25 72 11 o
ANALYSE robe profonde, rouge brun; nez
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12 12,3 fermé; bouche charnue mais
Sucres totaux (g/1) 0,3 assez maigre; finale relative-
Acidité totale (g HySO04/1) 3,35 ment discrete . ,» !
Acidité volatile (g HySO,/) 0,45 K“""‘:’ bree Moo . PYFAINY
Acide sorbique (mg/l) 0 . .
50, libre (mg/) 19 Checal Silan
S0, total (mg/l) 56 Bl
Fermentation malolactique 0K I
APPRECIATION | T NN
GLOBALE +0 ? 2003 - 2005 . < LAN
(3] =1 3
i
> www.mestdagh.be
() CHATEAU CLAVEAU 2000 Canon-Fronsac €5,92 h
-—Match
route de Gosselies 408, 6220 Wangenies ; tél. 071/82 42 11 nEATlon
ANALYSE L robe limpide et profonde, rouge
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 13 13,3 violet; nez fruité avec des ac-
Sucres totaux (g/1) 04 cents épicés; bouche charnue
Acidité totale (g HpS0,/1) 3,25 avec des tanins soyeux; finale
Acidité volatile (g HyS04/1) 0,24 relativement courte
Acide sorbique (mg/l) 0
SO, libre (mg/1) 21 +
S0, total (mg/1) 31
Fermentation malolactique 0K _1_ N B +
APPRECIATION B
GLOBALE +/] ? 2003 - 2005 M is |

» www.supermarche-match-supermarkt.be

() LESTROIS COLONNES 2000 Bordeaux €437 ) 2400 3 (W01
— Colruyt =
. . [ DEGUSTATION |

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tél. 02/360 10 40 nEGTATIUN

ANALYSE Lo robe profonde, rouge violet; nez

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 12,5 12,6 fruité, relativement discret; 1

Sucres totaux (g/1) 0,4 bouche charnue mais un peu

Acidité totale (g HySO4/1) 3,30 maigre; finale correcte mais

Acidité volatile (g HySO4/1) 0,42 courte 1 T™T

Acide sorbique (mg/l) 0 Py & I

S0, libre (mg/l) 25 +

S0, total (mg/l) 60 i

Fermentation malolactique 0K

APPRECIATION P11 r

GLOBALE O ? 2003 - 2005 P ’ i
8 > www.colruyt.be

A




