Vaus‘avez devant vous

le ndméro spécial fétes
de Test-Vin, qui traite cette

fois desportos de 10-ans

d'age.

Le porto de 10 ans d'age est un vin festif qui

accompagne aussi bien des desserts sucrés que

des fromages relevés. Nous faisons le point.

Catégories et styles

Le porto est un vin fortifié, ce qui signifie
qu'd un stade précoce (deux & trois
jours), le processus normal de fermenta-
tion est interrompu par |'apport d'une
dose considérable d'alcool vinique. |l
en résulte un vin doux et riche en alcool.
On distingue différentes catégories et
styles selon la durée et la méthode d'éle-
vage.

® Le Ruby est un porto rouge profond,
puissant, jeune et fruité avec une touche
d'alcool prononcée. C'est un mélange
(blend) de vins qui ont vieilli pendant 3

ans, le plus souvent dans des conteneurs
neutres en béton ou en acier. Il est prét &
boire dés la mise en bouteille. Le "White
port" est |'équivalent blanc du Ruby.

® Le Tawny constitue une catégorie tres
vaste et hétérogeéne. Théoriquement, il
s'agit d'un porto rouge qui a vieilli pen-
dant au moins 3 & 5 ans dans des fts en
bois et qui a de la sorte acquis une cou-
leur plus claire tirant vers le rouge-brun.
Le Tawny a un go(t légérement grillé
avec de fines nuances boisées et un frui-
té un peu plus retenu. Il est également
prét & boire dés la mise en bouteille.

® Les plus vieux Tawnies ont vieilli pen-
dant 6 ans ou plus en fits de bois.
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Pendant ce temps, leur couleur s'est
éclaircie, leur goit s'est adouci et leur
ardéme s'est enrichi de notes de fruits
confits, de miel, de caramel, de noix et
méme de chocolat. Dans cette catégo-
rie, on distingue les Tawnies avec indi-
cation d'dge (10, 20, 30 ou plus de
40 ans) ou de millésime (Colheita).

— "10years old" (les vins de notre test)
signifie qu'il s'agitd'un mélange de vins
de différentes années et qui ont en
moyenne vieilli pendant 10 ans dans le
bois. Pour un porto de 10 ans d'ége,
I'age des vins mélangés varie de 8 &
15 ans.

— Un porto Colheita (par exemple
1993) est un vin issu d'une seule récolte
etqui avieilli pendantau moins 7 ans en
fots. L'année d'embouteillage doit étre
indiquée.

® Le porto Vintage n'est produit que lors
des années exceptionnelles. Aprés un
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court élevage en bois, il est mis en bou-
teille entre le Ter juillet de la deuxieme
année et le 30 juin de la troisieme
année.

Par la suite, le vin n'est plus mis en
contact avec |'air extérieur jusqu'a ce
qu'il soit débouché 10 ou 20 ans plus
tard. Le porto Vintage a une robe
d'encre et se caractérise par sa puissan-
ce, son fruité intense et sa finale excep-
tionnellement longue.

* Le Late bottled Vintage est un vin
infermédiaire entre le Tawny et le
Vintage : il est mis en bouteille aprés un
élevage de 5 & 6 ans en fits.

* Vintage character est une appellation
trompeuse : il s'agit d'un vin qui a vieilli
un peu plus longtemps en fots qu'un
Vintage et ensuite mis en bouteille.
Mieux vaut oublier ces deux derniéres
catégories, chéres et souvent de qualité
aléatoire.

C : :

® Le Ruby et les Tawnies jeunes doivent
étre conservés debout, au frais pendant
1 an maximum et bus dans le mois sui-
vant I'ouverture de la bouteille.

mauvais S

® Les plus vieux Tawnies doivent étre
conservés debout, pendant maximum
2 ans etbus dans les 2 mois suivant I'ou-
verture de la bouteille.

* Le Vintage doit &tre conservé couché
pendant 5 & 15 ans (voire plus long-
temps) et bu dans les 24 heures suivant
I'ouverture de la bouteille.

* Bien que le porfo soit souvent bu
comme apéritif chez nous, c'est princi-
palement un vin de dessert. Il accom-
pagne bien toutes sortes de pétisseries
(y compris au chocolat) et la créme bro-
lée, mais aussi toutes sortes de fro-
mages.

o banc d'essai

Sur base d'une étude de marché, nous
avons sélectionné 24 portos de 10 ans
d'ége. Les prix varient de 10,85 a
33,14 €. Selon notre habitude, les vins
ont été soumis & une analyse en labora-
toire et & une dégustation.

e Alcool : la teneur annoncée varie de
19 & 20 % vol. et la teneur mesurée, de
19,3 a 20,3 % vol. Les écarts mesurés
restent donc dans des limites raison-
nables.
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® Teneur en sucre : les vins renferment
de 99 & 111 g de sucre par litre et sont
donc trés doux. Il s'agit donc non seule-
ment d'une boisson riche en alcool et
trés calorique (180 kcal par verre).

* Acide sorbique : aucun des vins festés
n'en contient.

e Sulfite : les teneurs en sulfite libre et
total sont nettement inférieures aux
normes légales, de sorte que tous les
vins méritent une trés bonne apprécia-
tion.

Bilan final des analyses : tous les portos
testés obtiennent un trés bon résultat.

* Le bilan est également positif pour la
dégustation : pas moins de 13 vins ont
été jugés bons a trés bons, 11 vins ont
été jugés moyens a bons. Il n'y a aucun
rapport entre la qualité et le prix.

® Les prix qui figurent dans les fiches in-
dividuelles sont des prix indicatifs. Il est
bien possible que certains négociants
ou grandes surfaces pratiquent des prix
plus bas, surtout pendant le mois des
fetes (décembre). Les portos ont été
achetés chez |'importateur ou le distri-
buteur. Si celui-ci ne vend pas aux par-
ticuliers, nous avons indiqué "pas de
vente" derriére son nom. Vous pouvez
toutefois vous adresser & lui pour
connaitre les points de vente.

bon . tres bon -
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PORTOS 10 ANS D'AGE : POLYVALENTS

BARROS €1475 l)()l r "()
—Feys & Van Acker

| DEGUSTATION |
Raamstraat 1, 8000 Brugge DEGUSTION
SRl robe limpide et ambrée; nez
ANALYSE développé de fruits sec’s; I
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 197 bouche douce et soyeuse avec

beaucoup de finesse; finale trés
Sucres totaux (g/1) 107 longue avec de fins ardmes de
Acide sorbique (mg/l) 0 noix

S0, libre (mg/l) 6 I { ' ‘ “T ‘,s
S0, total (mg/1) 30

APPRECIATION

GLOBALE ? 2003 - 2004

L
>

ANDRESEN € 15,04
— Nogueira & Co
chaussée de Jette 380-382, 1080 Bruxelles DEGUSTATION
02/425.23.83 . tf ot
[ ANALYSE | fons Fmpice & projonusmen
ANALYSE am_bree, nez bien develo_ppe de
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,7 fruits secs; bouche demi-douce
S ot N 108 et fine avec une belle acidité en
ucres totaux (g/1) arrigre-plan; finale trés longue
Acide sorbique (mg/l) 0 avec des ardmes de noix; porto A N D R E S E N
S0, libre (mg/) 5 de classe
S0, total (mg/!) 30 RTO
APPRECIATION
GLOBALE % UG
DELAFORCE € 15,60 I [
—Le Palais du Vin }I l '\ I ( ) I{L
rue Notre-Dame-du-Sommeil 38-40, 1000 Bruxelles DEGUSTATION HOM
02/512.47.77 o d,t y LINENCE'S ¢
| ANALYSE | T
ANALYSE expre§§|f de fruits cqnjlts avec {
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,5 une délicate note boisée; bouche |
S ot N 104 pleine et douce avec une belle a il
ucres totaux (g/) acidité en arriére-plan; finale 3 e
Acide sorbique (mg/l) 0 longue et raffinée avec une 3 |
S0, libre (mg/l) 8 gﬁlriecate touche de noix; classe !
S0, total (mg/1) 28 .
APPRECIATION 2003 - 2004 - .
GLOBALE % g LS FEETC
WARRE'S OTIMA €10,85 (50 cl) ¥
—Delhaize l"
rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles "EGUST“'“ Wa
02/412.21.11
ANALYSE robe limpide et profondément RRE-E
ambrée; nez fin de fruits secs et }T I h A
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 199 de noix; bouche pleine, soyeuse 1 F N
s i 10 et demi-douce; finale raffinée : p AR O
ucres totaux (9/1) o avec des aromes de noix - N
Acide sorbique (mg/l) 0 [ A
S0, libre (mg/) 6
S0, total (mg/I 36
 total (mg/1) T 5""_‘[
APPRECIATION 2003 - 2004 7
GLOBALE % P G H @
il
> www.delhaize.be
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OFFLEY € 16,50
—Bacardi-Martini (pas de vente directe aux particuliers)
rue Vandenboogaerde108, 1080 Bruxelles DEGUSTATION
02/423.48.11
| _aNaLvsE____ e LT
rouge b(un; nez fruité et
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,9 expressif; bouche douce et
S ot i 108 soyeuse avec beaucoup de
ucres totaux (g/1) fraicheur en arriére-plan; finale
Acide sorbique (mg/l) 0 Ior]gue et raff[née avec des
802 libre (mg/l) 8 ardmes de noix
S0, total (mg/l) 24
APPRECIATION 2003 - 2004
GLOBALE
KROHN €18,70
___Despert
Schulstraat 18-20, 2018 Antwerpen DEGUSTATION
03/238.05.84 o tf et
| ANALYSE oty nes bien développd
ANALYSE amlbree, nez bien develpp'pe de
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 20,0 fruits secs; bouche raffinge,
S ronde et douce; finale trés
ucres totaux (g/1) 104 longue avec de fins aromes de
Acide sorbique (mg/l) 0 noix
S0, libre (mg/1) 9
S0, total (mg/1) 30
APPRECIATION
T % 2003 - 2004
NIEPOORT €33,14 PORTO
_ Bleuzé Interwine y
Golden Hope 35, 1620 Drogenbos DEGUSTATION
02/331.15.00 e moide P orcément
| _ANALYSE | T mbrét e lein et o,
ANALYSE am_bree, nez plein et doux de
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 20,0 fruits secs; bouche soyeuse et 1
s " 10 moyennement douce avec since | B4
ucres totaux (g/1) o beaucoup de fruit; finale tras
Acide sorbique (mg/l) 0 Iongue avec de fins ardmes de
S0, libre (mg/l) 6 AT
S0, total (mg/1) 32
APPRECIATION 2003 - 2004
GLOBALE % ?EARS GI,D
|
ROMARIZ € 15,98
—Magnus Kwaliteitswijnen
Bisschoppenhoflaan 575, 2100 Deurne L DEGUSTATION ____|
03/326.55.33 g :‘/er, '
| _ANALYSE | P el e
ANALYSE de\{eloppe et fruité; bouche
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,3 pleine et douce avec beaucoup
S o y 100 de finesse; finale longue avec
ucres totaux (g/) des ardmes de noix i 1
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/1) 8
S0, total (mg/1) 26
APPRECIATION
GLOBALE + % 2003 - 2004

> Www.magnuswijnen.be
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PORTOS 10 ANS D'AGE : POLYVALENTS
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COCKBURN'S €17,65 (
___Allied Domecq (pas de vente directe aux particuliers)
Generaal Belliardstraat 9, 2000 Antwerpen DEGUSTATION
03/286.87.30 o mr
| ANALVSE e
ambr,ée\; nez fruité et frais avec
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 20,2 une légere touche d'alcool;
Sucres totau (g 108 bouche pleine, soyeuse et
g douce avec du caractére; finale
Acide sorbique (mg/l) 0 fine avec des ardmes de noix
S0, libre (mg/1) 7
S0, total (mg/1) 30
APPRECIATION
GLOBALE o % A0
» www.allieddomecg.com
SOUZA €17,83
—Portubel Trading
rue Gallait 110, 1030 Bruxelles DEGUSTATION
02/216.16.20 . ﬁ{f t
| _ANALYSE | e
ANALYSE ambree, nez dg fruits cqnﬁts
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 198 relativement discret mais
S ot N 107 raffiné; bouche trés douce avec
ucres totaux (g/) de fins arémes de noix; finale
Acide sorbique (mg/1) 0 longue et douce
S0, libre (mg/1) 6
S0, total (mg/l) 26
APPRECIATION
GLOBALE A % G
I
MARTINEZ € 18,50
—Allwines (pas de vente directe aux particuliers)
Koebrugstraat 19, 9190 Klein-Sinaai DEGUSTATION
09/346.58.85 . E’/ﬁ ot
| ANALYSE | e e
ANALYSE ambrée; nez relatlvement fermé
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 20,0 avec des accents fruités; bouche
Sucres totaux (o/ 107 pleine et douce avec de la
ucres totaux (g/1) finesse; finale élégante et douce
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/l) 7
S0, total (mg/1) 40
i
APPRECIATION 2003 - 2004
GLOBALE B+ %
I
FONSECA €20,34
___Cinoco (pas de vente directe aux particuliers)
rue P. Van Humbeek 5, 1180 Bruxelles DEGUSTATION
02/410.47.47 B+
| ANAVSE_ e
plein avec dels qrﬁmes de fruits
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,7 secs et une légére touche
S ot " 108 boisée; bouche pleine, soyeuse
ucres totaux (g/) et douce avec dela finesse;
Acide sorbique (mg/l) 0 finale fraiche
S0, libre (mg/1) 8
S0, total (mg/1) 30

APPRECIATION
GLOBALE +Ie8

% 2003 - 2004

> WWW.Cinoco.com
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RAMOS PINTO
—De Coninck Wine & Spirit

chaussée de Bruxelles 37, 1410 Waterloo
02/353.07.65

| _ANALYSE @+

|
€ 26,00

DEGUSTATION
-+

robe limpide et tres
profondément ambrée; nez

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 19,5 19,5 expressif et fruité avec une fine
S ot i 105 touche vanillée; bouche douce
ucres totaux (g/1) et soyeuse avec beaucoup de
Acide sorbique (mg/l) 0 fraicheur; finale longue
S0, libre (mg/l) 7
S0, total (mg/1) 25
APPRECIATION 2003 - 2004
GLOBALE N+
> www.deconinckwine.be
|
AGUILAR € 10,85
—Delhaize
rue Osseghem 53, 1180 Bruxelles L DEGUSTATION____J
02/412.21.11 o +f ;
impide et profondément
| ANALYSE | I A
ANALYSE ambyee; nez develolppe de fruits
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,8 confits; bouche pleine et douce;
finale élégante et moyennement
Sucres totaux (g/1) 105 longue
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/1) 6
S0, total (mg/1) 38
APPRECIATION
GLOBALE + % 2003 - 2004
> www.delhaize.be
AMURO €10,99
___Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle DEGUSTATION
02/360.10.40 i t+f et
| _ANALYSE | mtrior nox bion déveloopd
ANALYSE am_bree, nez hien devel_oppe de
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,9 fruits secs; bouche pleine et
moyennement douce; finale
Sucres totaux (g/1) 107 correcte
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/1) 8
S0, total (mg/1) 24
APPRECIATION 2003 - 2004
GLOBALE + %
> www.colruyt.be
ROZES €14,00

avenue Blonden 76, 4000 Ligge

04/252.65.56

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20
Sucres totaux (g/1) 11
Acide sorbique (mg/l) 0

S0, libre (mg/1) 7

S0, total (mg/1) 32

APPRECIATION
GLOBALE +

___Histoire de Vin (pas de vente directe aux particuliers)

20,3

|_____DEGUSTATION
+

robe limpide et profondément
ambrée; nez relativement discret
de fruits confits; bouche ronde
et demi-douce; belle finale
fruitée

% 2003 - 2004

A
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€17,36

TAYLOR'S T # 5
___Cinoco (pas de vente directe aux particuliers) AY I D R
rue P. Van Humbeek 5, 1080 Bruxelles DEGUSTATION
02/410.54.55 D
| ANALVSE O
ambrée; nez de fruits con_fits et
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,9 de caramel; bouche demi-
s - I 104 douce, pleine et soyeuse avec
ucres fofaux ) de la finesse; finale correcte . i
Acide sorbique (mg/l) 0 EAR oLD TAWNY !
S0, libre (mg/1) 6 el iy i
S0, total (mg/1) 25
2:;::&“"0" N ? 2003 - 2004
> WWW.Cin0Cco.com
PORTAL € 23,60
— Ad Bibendum
rue Paul Michiels 71, 1090 Bruxelles DEGUSTATION
02/420.94.46 . t+ t
[ ANALYSE | fons Jmpice & oyennemen
ANALYSE am.bree, nez fruité avec une
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 19 19,3 gehcate touche b(t"sle?? botl)mlrl]e
ouce, soyeuse et pleine; belie
Sucres totaux (g/1) 104 finale y P
Acide sorbique (mg/1) 0
S0, libre (mg/1) 5
S0, total (mg/l) 28
S n % 2003 - 2004
> www.adbibendum.be
CALEM €29,50 ( : A E M
—LeCellier des Vins de Propriété
chaussée de Waterloo 1469, 1180 Bruxelles DEGUSTATION
02/374.85.33 . t+f ot
| ANALYSE | S el
ANALYSE ambrée; nez fin de fruits secs;
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 20,0 ?_oulche douce et ronde; belle
Sucres totaux (g/1) 104 hae
Acide sorbique (mg/l) 0
SO, libre (mg/1) 7 T — )
S0, total (mg/l) 2 (EARS I:J'LL'
- i
g{g::ﬂ““““ N % 2003- 2004 PORT
DOW'S €11,55
—Carrefour Belgium
avenue des Olympiades 20, 1140 Bruxelles DEGUSTATION
02/729.21.11 . T/Df ot ?
| _ANALYSE | mtrdor o aseez disorstar w
ANALYSE ambrée; nez assez discretavec
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,7 des accents boises; bouche
S i 99 douce et épicée; finale correcte
ucres totaux (9/1) avec une légére touche d'alcool i s
Acide sorbique (mg/l) 0
50, libre (mg/) 6 AGED TAWNY
S0, total (mg/) 34 PORT
APPRECIATION 2003 - 2004
GLOBALE +] %

> www.hypercarrefour.be

A
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() NOVAL €17,50 () h
—Cordonnier (pas de vente directe aux particuliers)
avenue Colonel Daumerie 17, 1150 Bruxelles DEGUSTATION N()VM
02/770.29.18 - HO
| _ANALYSE | robe limpide etambrée; nez Peki FomTy gamce 0008
relativement fermé mais fruité;
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,4 bouche douce sans grande
finesse; finale correcte avec une
Sucres totaux (g/1) 100 touchs hoisée TE LD
Acide sorbique (mg/l) 0 TA v 'r” _':'h‘:‘“ "]['] H T
S0, libre (mg/1) 7 ‘ h ‘t I
S0, total (mg/l) 26 G
BT TRl BY
APPRECIATION 2003 - 2004 m VIS 5 A FINEAS
GLOBALE f¥s | T m————
() GRAHAM'S . €17,97 ) 4 'G
—A.F. Mampaey & Cie G
A. Gossetlaan 21, 1702 Groot-Bijgaarden DEGUSTATION RA H A‘ M
02/466.58.58 N -
| ANALYSE el ot ibe
ANALYSE foncée; nez Iegerd0m|nepar 5
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 20,1 I'alcool; bouche demi-douce et
assez apre; finale relativement
Sucres totaux (g/1) 107 courte }-_—
Acide sorbique (mg/1) 0 “Tomess s, Fleott
S0, libre (mg/1) 7 TAWMNY
S0, total (mg/l) 28 PORT
APPRECIATION POERESE ox ruatuns
GLOBALE +0 % 2003 - 2004

> WWW.mampaeywines.com

() BURMESTER €20,88 h
—Vermeiren (pas de vente directe aux particuliers)
Place du Chat Botté 7, 1180 Bruxelles L DEGUSTATION ' TE H
02/379.23.35 W ' MES
[ TANALYSE o0 prDfokl oo e
beau nez ge qqramel;_bouche
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 19,9 douce et équilibrée; finale o
correcte |
Sucres totaux (g/1) 109 ¥
Acide sorbique (mg/l) 0 Fadm @in o
50, libre (mg) 6 IT'H WMy PORT
S0, total (mg/l) 2 ey, Fine (i Ty P o
FIRE sadie i adEE L T
APPRECIATION 2003 - 2004 o vy g
GLOBALE -+ ? gy MR mren g 5 1
W T R P VR
SE1E Bl
() ROYAL OPORTO €15,50
—Bruggeman (pas de vente directe aux particuliers)
Wiedauwkaai 56, 9000 Gent L DEGUSTATION
09/253.51.51 i uE']‘ t
| ANALYSE | fobe mpide el Egereman
ANALYSE ambree, nez léger dominé par le
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 20 20 bois; bouche douce sans
finesse; finale courte avec une
Sucres totaux (g/1) 101 touche d'amertume
Acide sorbique (mg/l) 0
S0, libre (mg/1) 7
S0, total (mg/l) 28

APPRECIATION
A . % 2003 - 2004

A




