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La globalisation de l’économie com-

mence aussi à se manifester dans 

le domaine du vin. Ces 20 derniè-

res années, l’Europe de l’Est était 

principalement représentée par la 

Bulgarie sur le marché belge du 

vin, alors qu’il ne s’agit pas du plus 

grand pays producteur de la région. 

Aujourd’hui, d’autres pays partent 

à la conquête du marché occiden-

tal, qu’il s’agisse de producteurs 

traditionnels comme la Roumanie 

et la Hongrie ou de nouveaux venus 

comme le Monténégro, la Slovénie, 

la Croatie et la Macédoine. Tous 

proposent des vins issus tant de 

cépages classiques indigènes que de 

variétés internationales (cabernet, 

merlot...).

Le prochain numéro de Test-Vin sera 

consacré aux vins blancs du grand-

duché de Luxembourg.

Vins rouges 
d’Europe de l’Est

Les vins d’Europe de l’Est, issus 
de cépages tant traditionnels 
qu’internationaux, sont appa-
rus assez récemment sur no-
tre marché. À votre intention, 
nous en avons sélectionné pas 
moins de 27 provenant de di-
verses régions. Fidèles à notre 
habitude, nous les avons sou-
mis à des analyses en labo-
ratoire et à une dégustation 
critique.

www.test.achats.be

Rédaction : Michel Baert, Marc Gonnissen • Graphisme : Sylvie Druart

  

Avec un peu plus de 860 000 hectares 
de vignes, l’Europe de l’Est représente 
environ 18 % de la superfi cie mondiale 
plantée. Parmi les grands producteurs 
fi gurent la Roumanie, la Hongrie et la 
Bulgarie. 

Roumanie

Avec quelque 200 000 ha, la Roumanie 
est le plus grand pays viticole d’Europe 
de l’Est. Les bases de la viticulture y ont 
été jetées par les Grecs dès le 7e siècle 
avant J.-C. Les vignobles se répartissent 
dans tout le pays, tant dans les plaines 
attenantes à la Mer Noire que dans les 
régions plus en altitude. 

Bien que le pays se trouve au même de-
gré de latitude que la France, le climat 
y est plus radicalement continental. Les 
températures sont rarement excessives 
en période de croissance et il ne pleut 
pratiquement pas en période de ven-
danges. Les rendements sont générale-
ment très bas, avec des moyennes tour-
nant autour de 30 hl/ha. La Roumanie 
compte nombre de cépages indigènes 
(dont le Feteasca est le plus connu), 
mais les vignerons soucieux d’exporter 
leurs produits plantent massivement des 
cépages internationaux comme le sauvi-
gnon blanc, le chardonnay, le cabernet 
sauvignon et le merlot.

Hongrie

Avec ses 110 000 ha de vignobles, la 
Hongrie occupe la deuxième place par-
mi les pays viticoles d’Europe de l’Est. 
Introduite par les Romains, la viticulture 
est longtemps restée sous contrôle éta-
tique ; ce n’est qu’à la fi n du 20e siècle 
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N°que la libre entreprise a pris le dessus. 
Les vignobles se répartissent dans tout 
le pays, divisé en deux par le Danube : 
tant autour du lac Balaton que dans le 
massif montagneux du nord et les plai-
nes du sud. Le climat est essentiellement 
continental : les hivers sont rudes, les 
étés sont chauds et l’automne est gé-
néralement ensoleillé. Ici aussi, nombre 
de cépages d’Europe centrale ont été 
importés, notamment le chardonnay, le 
sauvignon, le riesling, le muscat, le ca-
bernet sauvignon, le merlot et le pinot 
noir.

Bulgarie

C’est sans doute le pays viticole d’Europe 
de l’Est le plus connu chez nous. En effet, 
depuis les années 80 du siècle dernier, 
la Bulgarie écoule avec succès des vins 
monocépages à bon prix sur le marché 
occidental. La viticulture est présente 
depuis 3 000 ans dans ce petit pays 
et remonte à la période grecque. On 
y trouve des vignobles un peu partout, 
mais le cœur de la viticulture moderne 
se situe dans les plaines fertiles. Les étés 
sont chauds et les hivers peuvent être 
particulièrement rudes. Dans les années 
60 du siècle dernier, des cépages noirs 
indigènes comme le mavrud, le melnik 
et le gamza ont dû céder du terrain à 
des cépages internationaux comme le 
merlot et le cabernet sauvignon. Il en a 
été de même pour les cépages traditi-
onnels blancs, au profi t du riesling, du 
chardonnay et du sauvignon. Grâce 
aux capitaux américains et à une straté-
gie de marketing, le marché occidental 
est approvisionné en vins bulgares bon 
marché pouvant supporter la concurren-
ce avec les vins traditionnels d’Europe et 
du Nouveau Monde. 

Autres régions viticoles

Dans notre test, vous trouverez aussi des 
vins issus de régions viticoles moins con-
nues comme le Monténégro, la Slovénie, 
la Croatie et la Macédoine.

Au banc d’essai

Sur base d’une étude de marché, nous 
avons sélectionné 27 vins rouges dont 
les prix varient de 2,28 à 14,50 euros. 
Comme de coutume, ces vins ont été 
soumis à des analyses en laboratoire et 
à une dégustation à l’aveugle. 
• Taux d’alcool : le taux annoncé varie 
de 11,5 à 14 % vol. et le taux mesuré, de 
12,1 à 13,7 % vol. Pas moins de 6 vins 
présentent un écart de plus de 0,5 % vol. 
entre le taux annoncé et le taux mesuré. 
Ce dernier est toujours plus élevé et ces 
6 vins sont donc en infraction avec la 
loi.
• Teneur en sucre : 5 vins renferment 4 
grammes de sucre au litre ou plus et ne 
sont donc pas vraiment secs, au contrai-
re de tous les autres.
• Acidités volatile et totale : 3 vins ont 
une acidité volatile relativement élevée, 
mais les normes légales ne sont en au-
cun cas dépassées.
• Acide sorbique : 3 vins contiennent de 
l’acide sorbique, un conservateur inof-
fensif mais superfl u. 
• Sulfi te : 3 vins renferment une trop for-
te dose de sulfi te et 1 vin dépasse même 
la norme légale (VINTERRA “BLACK PEAK” 
FETEASCA NEAGRA). Ces 4 vins sont donc 
éliminés. Rappelons que le sulfi te est 
un conservateur autorisé, mais pouvant 
causer des réactions allergiques, voire 
des maux de tête et des nausées. 
• Quant à la dégustation, le bilan est 
plutôt positif : il n’y a pas de mauvais vin 
et la plupart sont bons à très bons. Les 
meilleurs du test sont les vins roumains 
CASTEL BOLOVANU CABERNET SAUVIGNON 2000 
(7,50 euros chez Vinodis) et WENINGER 
SOPRON BALF 2004 (11,12 euros chez Wine 
World). Une fois de plus, il n’y a pas 
de rapport entre la qualité et le prix des 
vins testés. 
VINTERRA “BLACK PEAK” FETEASCA NEAGRA 2002 
(4,99 euros chez Delhaize), MERLOT FROM 
THE MURFATLAR VINEYARDS 2004 (6,20 euros 
chez Wijnhof Breughel), PRAHOVA VALLEY 
PINOT NOIR SPECIAL RESERVE 2000 (7,79 eu-
ros chez Wine World) et PRAHOVA VALLEY 
FETEASCA NEAGRA SPECIAL RESERVE 2001 (8,18 
euros chez A. Mouchart) ont été élimi-
nés en raison d’une teneur en sulfi te trop 
élevée. Les trois derniers cités ne sont 
pas repris dans les fi ches.
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WENINGER SOPRON BALF  2004  € 11,12

2006 - 2010

www.wineworld.be

DOMAINE BOYAR CABERNET SAUVIGNON  2004  € 2,19

2006 - 2010

www.hypercarrefour.be

BOYAR BLUERIDGE CABERNET SAUVIGNON  2002  € 3,80

2006 - 2008

www.colruyt.be

CASTEL BOLOVANU CABERNET SAUVIGNON  2000  € 7,50

2006 - 2008

www.vinodis.com

L’EUROPE DE L’EST

Vinodis
Rue de Bascoup 129, 7170 Fayt-lez-Manage ; fax :065/20.46.19 
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 13,2
Sucres totaux (g/l) 0 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,3 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,4 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 9 A

SO2 total (mg/l) 9 A

 DÉGUSTATION
 A

robe très profonde, rouge 
rubis ; nez fi n et fruité avec une 
belle touche boisée ; bouche 
charnue avec beaucoup de 
fi nesse et de caractère ; fi nale 
longue et nette

Vente par Internet 

APPRÉCIATION GLOBALE A

Wine World
Mechelsesteenweg 281, 2550 Kontich ; tél. 03/458.34.39
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 13,0
Sucres totaux (g/l) 0,1 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,6 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,5 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 12 A

SO2 total (mg/l) 30 A

 DÉGUSTATION
 A

robe très profonde, rouge 
rubis ; nez bien développé 
et fruité ; bouche charnue et 
pleine de caractère ; fi nale nette

APPRÉCIATION GLOBALE A

Carrefour Belgium
Avenue des Olympiades 20, 1140 Bruxelles ; tél. 02/729.21.11
ANALYSES B

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 12,7
Sucres totaux (g/l) 5,7 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,3 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,4 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 24 B

SO2 total (mg/l) 89 B

 DÉGUSTATION
 AFB

robe légère, rouge rubis ; nez 
fruité et bien développé avec 
une touche vanillée ; bouche 
souple et assez charnue avec 
du caractère ; fi nale nette et 
épicée. Aussi en vente chez 
Makro (€ 2,84) et Match 
(€  3,39)

APPRÉCIATION GLOBALE AFB

Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle  ; tél. 02/360.10.40
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 13,5
Sucres totaux (g/l) 4,0 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,5 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,4 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 14 A

SO2 total (mg/l) 52 A

 DÉGUSTATION
 AFB

robe profonde, rouge rubis ; 
nez fruité et bien développé 
avec une touche vanillée ; 
bouche ronde et charnue avec 
du caractère ; fi nale longue 
et nette

APPRÉCIATION GLOBALE AFB
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CHÂTEAU ZICHY BIKAVÉR  2002  € 4,29

2006 - 2008

www.cora.be

PLANTAZE VRANAC  2003  € 5,20

2006 - 2009

www.slavino.be

WYLYAN MONTENUOVO CUVÉE  2001  € 11,40

2006 - 2007

GAL TIBOR EGRI BIKAVÉR  2003  € 11,24

2006 - 2009

www.wineworld.be
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Cora
Rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles  ; tél. 071/46.89.14
ANALYSES AFB

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13,5 13,3
Sucres totaux (g/l) 0,6 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,5 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,3 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 8 A

SO2 total (mg/l) 9 A

 DÉGUSTATION
 AFB

robe très profonde, rouge 
rubis ; nez fruité, mais assez 
discret ; bouche pleine et 
charnue avec du caractère ; 
fi nale longue et épicée

APPRÉCIATION GLOBALE AFB

Slavino
Meerhoutstraat 19, 9041 Oostakker ; tél. 09/251.04.34
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12,5 12,4
Sucres totaux (g/l) 0,5 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,3 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,6 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 13 A

SO2 total (mg/l) 21 A

 DÉGUSTATION
 AFB

robe très profonde, rouge 
rubis ; nez net, fi n et fruité ; 
bouche charnue avec des 
tanins soyeux ; fi nale longue 
et nette

APPRÉCIATION GLOBALE AFB

Wine World
Mechelsesteenweg 281, 2550 Kontich ; tél. 03/458.34.39
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 12,8
Sucres totaux (g/l) 0,8 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,0 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,6 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 15 A

SO2 total (mg/l) 65 A

 DÉGUSTATION
 AFB

robe profonde, rouge rubis ; 
nez fruité, mais assez discret ; 
bouche pleine et charnue 
avec beaucoup de caractère ; 
fi nale longue et épicée avec 
beaucoup de fi nesse

APPRÉCIATION GLOBALE AFB

Wijnhuis Pieter
Ieperstraat 68-70, 8840 Staden ; tél. 051/70.44.43
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 13,7
Sucres totaux (g/l) 0 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,3 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,6 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 11 A

SO2 total (mg/l) 16 A

 DÉGUSTATION
 AFB

robe très profonde, rouge 
rubis ; nez bien développé de 
fruits rouges cuits ; bouche 
charnue avec du caractère ; 
fi nale longue et nette

APPRÉCIATION GLOBALE AFB
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POSTUP POTOMJE  2003  € 14,50

2006 - 2008

www.slavino.be

CABERNET SAUVIGNON RÉGION DE PLOVDIV   2004  € 2,28

2006 - 2007

www.colruyt.be

DOMAINE BOYAR MERLOT  2003  € 2,80

2006 - 2007

www.makro.be

CAPO D’ISTRIA VINAKOPER CABERNET SAUVIGNON  2000  € 13,00

2006 - 2007

www.slavino.be

L’EUROPE DE L’EST

Slavino
Meerhoutstraat 19, 9041 Oostakker ; tél. 09/251.04.34
ANALYSES AFB

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 13,2
Sucres totaux (g/l) 0,2 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,8 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,7 B

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 13 A

SO2 total (mg/l) 31 A

 DÉGUSTATION
 A

robe profonde, rouge rubis ; 
nez bien développé de fruits 
mûrs ; bouche pleine et char-
nue avec de la fi nesse ; fi nale 
longue et nette

APPRÉCIATION GLOBALE AFB

Slavino
Meerhoutstraat 19, 9041 Oostakker ; tél. 09/251.04.34
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 14 13,7
Sucres totaux (g/l) 1,5 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,1 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,6 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 13 A

SO2 total (mg/l) 25 A

 DÉGUSTATION
 AFB

robe profonde, rouge rubis 
avec une trace d’évolution ; nez 
fruité avec des notes épicées ; 
bouche pleine de caractère 
avec beaucoup de fi nesse ; 
fi nale longue et nette

APPRÉCIATION GLOBALE AFB

Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle  ; tél. 02/360.10.40
ANALYSES AFB

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12,5 12,7
Sucres totaux (g/l) 1,2 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,0 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,3 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 58 A

 DÉGUSTATION
 B

robe profonde, rouge 
rubis ; nez net, fruité et bien 
développé ; bouche souple et 
pleine ; fi nale nette, mais assez 
courte

APPRÉCIATION GLOBALE B

Makro
Bisschoppenhofl aan 643-645, 2100 Deurne ; tél. 03/360.06.11
ANALYSES B

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 12,6
Sucres totaux (g/l) 4,3 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,3 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,3 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 28 B

SO2 total (mg/l) 83 B

 DÉGUSTATION
 B

robe limpide, rouge rubis ; 
nez bien développé de fruits 
rouges ; bouche souple et 
gouleyante ; fi nale nette
Aussi en vente chez Cora
(€ 2,66), Champion 
(€ 2,79) et Match (€ 3,10) 

APPRÉCIATION GLOBALE B
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PLANINA RIDGE MERLOT BOYAR ESTATES  2001  € 3,54

2006 - 2007

www.universalwine.be

BOYAR BLUERIDGE MERLOT  2001  € 3,80

2006 - 2007

www.makro.be

CAPRIS RDECI  2000  € 6,61

2006 - 2007

www.vinodis.com

BOVIN ALEXANDAR  2001  € 4,99

2006 - 2007

www.slavino.be
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Universal Wine
Industriepark Noord 30, 8730 Beernem ; tél. 050/78.20.07
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 13,2
Sucres totaux (g/l) 3,7 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,5 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,4 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 14 A

SO2 total (mg/l) 60 A

 DÉGUSTATION
 B

robe limpide, rouge rubis 
avec une trace d’évolution ; 
nez discret de fruits rouges ; 
bouche pleine et charnue avec 
du caractère ; fi nale légèrement 
asséchante

APPRÉCIATION GLOBALE B

Makro
Bisschoppenhofl aan 643-645, 2100 Deurne ; tél. 03/360.06.11
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 13,0
Sucres totaux (g/l) 2,2 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,9 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,4 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 14 A

SO2 total (mg/l) 41 A

 DÉGUSTATION
 B

robe profonde, rouge rubis ; 
nez bien développé de fruits 
rouges mûrs ; bouche pleine 
et charnue avec du caractère ; 
fi nale légèrement asséchante

APPRÉCIATION GLOBALE B

Slavino
Meerhoutstraat 19, 9041 Oostakker ; tél. 09/251.04.34
ANALYSES AFB

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 12,8
Sucres totaux (g/l) 0,3 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,8 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,7 B

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 14 A

SO2 total (mg/l) 54 A

 DÉGUSTATION
 B

robe très profonde, rouge 
rubis ; beau nez fruité ; bouche 
charnue avec de la fi nesse ; 
fi nale légèrement asséchante

APPRÉCIATION GLOBALE B

Vinodis
Rue de Bascoup 129, 7170 Fayt-lez-Manage ; fax : 065/20.46.19 
ANALYSES AFB

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12,5 13,2
Sucres totaux (g/l) 0,3 
Acidité totale (g H2SO4/l) 4,2 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,7 B

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 18 A

SO2 total (mg/l) 53 A

 DÉGUSTATION
 B

robe profonde, rouge rubis ; 
nez concentré et fruité ; bouche 
souple et charnue ; fi nale nette

Vente par Internet 
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CABERNET SAUVIGNON KLAVORA  2004  € 8,46

2006 - 2010

www.universalwine.be

FERMA NOUA FETEASCA NEAGRA  2003  € 8,50

2006 - 2009

www.wijnhofbreughel.be

DOMAINE BOYAR RESERVE CABERNET SAUVIGNON  2002  € 3,79

2006 - 2007

www.colruyt.be

TERRA ROMANA “RESERVE”  2002  € 7,26

2006 - 2008

www.mouchart.be

L’EUROPE DE L’EST

APPRÉCIATION GLOBALE B

A. Mouchart
Rue Eugène Cattoir 11, 1050 Bruxelles ; tél. 02/648.51.34
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13,5 13,5
Sucres totaux (g/l) 0,9 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,2 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,5 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 13 A

SO2 total (mg/l) 40 A

 DÉGUSTATION
 B

robe très profonde, rouge 
rubis ; nez fruité et bien déve-
loppé ; bouche souple avec du 
caractère ; fi nale belle et nette

APPRÉCIATION GLOBALE B

Universal Wine
Industriepark Noord 30, 8730 Beernem ; tél. 050/78.20.07
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 11,5 12,1
Sucres totaux (g/l) 0,2 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,9 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,3 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 14 A

SO2 total (mg/l) 67 A

 DÉGUSTATION
 B

robe très profonde, rouge 
rubis ; nez bien développé et 
fruité avec une touche vanillée ; 
bouche charnue et pleine de 
caractère ; fi nale légèrement 
asséchante

APPRÉCIATION GLOBALE B

Wijnhof Breughel
Bruggestraat 63, 8730 Oedelem ; tél. 050/79.17.83
ANALYSES A

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12 13,0
Sucres totaux (g/l) 1,2 
Acidité totale (g H2SO4/l) 4,1 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,5 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 12 A

SO2 total (mg/l) 54 A

 DÉGUSTATION
 B

robe profonde, rouge rubis ; 
nez fi n et fruité avec une touche 
vanillée ; bouche souple avec 
du caractère ; fi nale longue 
et nette

APPRÉCIATION GLOBALE B

Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle ; tél. 02/360.10.40
ANALYSES C

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 12,7
Sucres totaux (g/l) 4,6 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,2 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,4 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 26 B

SO2 total (mg/l) 104 C

 DÉGUSTATION
 A

robe profonde, rouge rubis 
avec une trace d’évolution ; nez 
bien développé et fruité avec 
des notes épicées ; 
bouche souple et gouleyante ; 
fi nale nette. Aussi en vente 
chez Makro (€ 3,80) 
et Carrefour (€ 3,99)

APPRÉCIATION GLOBALE BFC
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A

B

C

D

E

MERLOT REGION PLOVDIV 2004  € 2,45

2006 - 2007

www.colruyt.be

SZEREMLEY  2001  € 7,20

2006 - 2006

VINTERRA “BLACK PEAK” FETEASCA NEAGRA  2002  € 4,99

 - 

www.delhaize.be

DUNAVAR MERLOT  2003  € 3,58

2006 - 2006

www.hypercarrefour.be

te
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tr
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très bon

b
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bon

m
oy

en

moyen

m
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médiocre

m
a
u
va

is

mauvais

Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle  ; tél. 02/360.10.40
ANALYSES AFB

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 13,2
Sucres totaux (g/l) 0,4 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,0 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,3 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 19 A

SO2 total (mg/l) 62 A

 DÉGUSTATION
 C

robe profonde, rouge rubis ; 
nez bien développé et fruité ; 
bouche souple et gouleyante ; 
fi nale légèrement asséchante

APPRÉCIATION GLOBALE C

Wijnhuis Pieter
Ieperstraat 68-70, 8840 Staden ; tél. 051/70.44.43
ANALYSES C

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12,5 12,3
Sucres totaux (g/l) 0,8 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,7 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,5 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 15 A

SO2 total (mg/l) 105 C

 DÉGUSTATION
 C

robe limpide, rouge rubis avec 
une trace d’évolution ; nez 
concentré de fruits rouges ; 
bouche charnue, mais un 
peu mince ; fi nale légèrement 
asséchante

APPRÉCIATION GLOBALE C

Carrefour Belgium
Avenue des Olympiades 20, 1140 Bruxelles ; tél. 02/729.21.11
ANALYSES AFB

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12,5 12,3
Sucres totaux (g/l) 0,5 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,8 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,3 A

Acide sorbique (mg/l) 0 A

SO2 libre (mg/l) 16 A

SO2 total (mg/l) 35 A

 DÉGUSTATION
 CFD

robe légère, rouge rubis 
avec une trace d’évolution ; 
nez fruité et évolué ; bouche 
charnue, mais un peu mince ; 
fi nale asséchante

APPRÉCIATION GLOBALE CFD

Delhaize
Rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles ; tél. 02/412.21.11
ANALYSES E

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 13 13,7
Sucres totaux (g/l) 0,9 
Acidité totale (g H2SO4/l) 3,2 A

Acidité volatile (g H2SO4/l) 0,6 A

Acide sorbique (mg/l) 20 B

SO2 libre (mg/l) 23 B

SO2 total (mg/l) 184 E

 DÉGUSTATION
 BFC

robe profonde, rouge rubis 
avec une trace d’évolution ; 
nez fi n de fruits cuits ; bouche 
charnue, mais un peu évoluée ; 
fi nale fi ne

APPRÉCIATION GLOBALE E


