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La viticulture luxembourgeoi-
se sur les bords de la Moselle
remonte & la période romai-
ne et méme plus t6t. Bien qu'il
sagisse d'une des régions
viticoles les plus septentrio-
nales, on réussit & y produire
des vins de qualité sur une

relativement  ré-

superficie

duite. A votre intention, nous
avons soumis 26 vins blancs
luxembourgeois & une dégu-
station et & des analyses en
laboratoire.

La viticulture au grand-duché de Luxem-
bourg se concentre essentiellement sur
les bords de la Moselle, qui forme la
frontiere naturelle avec ['Allemagne.
Les vignobles se situent & une altitude
moyenne de 150 & 250 métres au-des-
sus du niveau de la mer. La vallée bé-
néficie d'une combinaison d'un climat
continental et d'un climat maritime: les
hivers sont rarement rudes et les tempé-
ratures restent modérées en été.

(épages

Le Luxembourg produit essentiellement
des vins blancs, tant tranquilles qu'effer-
vescents.

www.test-achats.be

TEST-VIN est une publication de Test-Achats s.c.R.L.
rue de Hollande 13, 1060 Bruxelles, 02/542.35.55

“Mieux vaut un bon voisin qu'un
ami lointain”, dit le proverbe... qui,
en matiére de vin, peut s'appliquer
au grand-duché de Luxembourg.
Or, les vins luxembourgeois figu-
rent rarement dans nos publications
et nous avons voulu remédier a cela
par un grand test de vins de la Mo-
selle vendus en grandes surfaces.
Les résultats sont parficuliérement
bons, certainement en comparaison
de ceux obtenus précédemment par
les viticulteurs de notre pays. Il faut
cependant noter qu'aucun de ces
vins n'est vraiment sec. Peut-étre
celavaudrait-il la peine de l'indiquer
clairement sur |'étiquette pour que
le consommateur en soit informé.
o Le dossier de I'édition 2007 du
GUIDE DES VINS Sera Comsacré aux
(6tes du Rhéne et aux Cétes du

Rhéne-Villages.

Riesling. Il sagit d'un cépage & ma-
turité tardive et & grappes petites &
moyennes. Il donne des vins fruités avec
des arémes raffinés et beaucoup de ca-
ractére.

Pinot gris. Ce cépage & maturité
moyennement tardive présente des grains
roses résultant de mutations successives
du Pinot noir. Dans le meilleur des cas, il
donne des vins riches et ronds.

Pinot blanc. Ce cépage né de muta-
tions du Pinot gris est également & matu-
rité moyennement tardive et donne des
vins souples et gouleyants.

Auxerrois. Il sagit d'un cépage &
maturité moyennement précoce et pré-
sentant des arémes spécifiques. Il donne
des vins fruités et bien structurés pouvant
avoir un certain potentiel de garde.
Rivaner. Ce cépage est un croisement
entre le Sylvaner et le Riesling et est éga-
lement appelé Miller-Thurgau en Alle-
magne. C'est le cépage le plus répandu
au Luxembourg. Les vins produits sont
généralement frais et moelleux.
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Production

La production de vins luxembourgeois
est essentiellement entre les mains de
viticulteurs membres d'une coopérative
(environ 62% de la production). Le plus
grand producteur est Vinsmoselle, qui
exploite pas moins de 840 hectares de
vignobles. La production restante pro-
vient de vignerons indépendants et de
producteurs-négociants.

Le contréle des vins luxembourgeois est
exercé par |'Etat via le label “Marque
Nationale-Appellation Contrélée”. Ce
label garantit notamment que le vin
concerné est d'origine luxembourgeoise,
qu'il a été mis en bouteille sur place et
qu'il n‘a pas été mélangé avec d'autres
vins. L'obtention du label est soumise &
un test en laboratoire et & une dégusta-
tion. Sur base d'une seconde analyse et
d'une seconde dégustation, les vins por-
tant une appellation d'origine contrdlée
peuvent étre répartis en différentes ca-
tégories de qualité, & savoir (par ordre
croissant) :

® VIN CLASSE;

® PREMIER CRU;

® GRAND PREMIER CRU.

Au banc d'essai

Sur base d'une étude de marché, nous
avons sélectionné 26 vins blancs luxem-
bourgeois dont les prix varient de 3,29
a 945€. Comme de coutume, ces vins
ont été soumis & des analyses en labo-
ratoire et & une dégustation & laveugle.
Les résultats figurent dans les fiches indi-
viduelles établies pour chaque vin.

Alcool. Les vins festés se caractérisent
par une teneur moyenne assez faible en
alcool. Ainsi, le taux annoncé varie de
10,5 & 12,5% vol. et le taux mesuré, de
10,4 & 12,8% vol. Seuls 3 vins présentent
un écart de plus de 0,5% vol. Ce dernier
est toujours plus élevé, de sorte que ces
3 vins sont en infraction avec la loi.

Teneur en sucre. La plupart des
vins testés renferment 7 & 12g de su-
cre au litre et ne sont donc pas secs.
lls appartiennent en fait & la catégorie
des vins demi-secs. Malheureusement,
cela n'est pas mentionné expressément

sur l'étiquette. Deux vins renferment un
peu plus de 12g de sucre au litre et font
donc partie de la catégorie des vins
moelleux.

Acidités volatile et totale. Toutes
les valeurs mesurées se situent dans les
limites normales et acceptables.

Acide sorbique. Deux vins contien-
nent de l'acide sorbique, un conserva-
teur inoffensif mais superflu.

Sulfite. Un vin renferme une dose re-
lativement élevée de sulfite total, mais
reste dans les limites légales. Quant au
sulfite libre, tous les vins en contiennent
une dose acceptable. Rappelons que le
sulfite est un conservateur autorisé, mais
pouvant causer des réactions allergi-
ques, voire des maux de téte et des nau-
sées & doses élevées.

Dans l'ensemble, les analyses sont donc
satisfaisantes, méme si les producteurs
pourraient parfois avoir la main un peu
plus légére avec le sulfite.
Dégustation. Le bilan est trés positif :
pas moins de 20 vins ont obtenu une
bonne a trés bonne cote pour la dé-
gustation et aucun n‘a vraiment déplu.
Les meilleurs vins sont PINOT BLANC PREMIER
CRU MACHTUM HOHFELS 2003 (4,99 € chez
Makro), RESLNG PREMIER CRU BECH-KLEIN-
MACHER NAUMBERG 2003 (5,50€ chez
Match) et PINOT GRIS GRAND PREMIER CRU
MACHTUM GOLLEBOUR 2002 (9,45€ chez
Covee). Si l'on tient aussi compte des
analyses, les vins suivants arrivent en
téte : RIVANER COTES DE GREVENMACHER 2004
(3,29 € chez Makro), PINOT BLANC COTES
DE REMicH 2003 (4,75€ chez Covee),
RIESUNG PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE
2003 (4,99 € chez Colruyt), RIESUNG PRE-
MIER CRU BECH-KLEINMACHER NAUMBERG 2003
(5,50€ chez Match), Auxerrols GRAND
PREMIER CRU POLI-FABAIRE 2002 (7,39 € chez
Carrefour) et PINOT GRIS GRAND PREMIER CRU
MACHTUM GOLLEBOUR 2002 (9,45€ chez
Covee).

Les deux vins suivants ont obtenu les
moins bons résultats et ne sont donc pas
repris dans les fiches: RIVANER CAVES DE
WELENSTEN 2004 (3,99€ chez Cham-
pion Mestdagh) et PINOT BLANC PREMIER CRU
SCHENGEN MARKUSBERG 2002 (799 € chez
Covee).

Une fois de plus, il n'y a pas de rapport
entre la qualité et le prix: plus cher
n'est pas nécessairement meilleur et
inversement.




( VINS LUXEMBOURGEOIS
() RIVANER COTES DE GREVENMACHER 2004 €329 (
GEMRIMEE &
—Makro WNGALET LT
: 4 | DEGUSTATION |
Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; tél. 03/360.06.11 .
+ T — -
Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 10,5 10,4 fruité et bi L
8 ruité et bien développé; bou-
Sucres totaux (g/I) 76 demi-sec he fraiche et fruité d
Aot totle (g .50, 45 volume: frele nete e fche
Acidité volatle (g H,50,/1) 02 o ’ RIVANER
Acide sorbique (mg/I) 0 ; iphia=
S0, libre (mg/1) 30 +
S0, total (mg/1) 82 +

APPRECIATION GLOBALE o/+

9 2006 - 2008

»

O PINOT BLANC COTES DE REMICH 2003
—Covee

| _ANALYSES [y

APPRECIATION GLOBALE o/+

Mechelsesteenweg 30, 1910 Kampenhout; tél. 016/61.96.11

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 11,5 12,3
Sucres totaux (g/1) 7.6 demi-sec
Acidité totale (g H,S0,/1) 33
Acidité volatile (g H,S0,/1) 04
Acide sorbique (mg/1) 0
S0, libre (mg/1) 24 ol
S0, total (mg/1) 72

» www.makro.be

robe limpide, or pale; nez fruité
et bien développé avec une
touche miellée; bouche pleine
et fruitée avec beaucoup de
finesse; finale nette et longue

9 2006 - 2007

»

() RIESLING PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE 2003

—Colruyt

| __ANALYSES &

APPRECIATION GLOBALE B/+

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; tél. 02/360.10.40

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12 11,8
Sucres totaux (g/1) 11,0 demi-sec
Acidité totale (g H,S0,/1) 45
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,2
Acide sorbique (mg/I) 0
S0, libre (mg/1) 30 +
S0, total (mg/1) 84 +

» www.covee.be

€ 5,99 LEE L

e+ -
robe limpide, or pale; nez
discretement fruité ; bouche
pleine et fruitée avec une fine
touche d’agrumes; finale nette
et fine

23
RIESLING

FEARTER CAT

¥

9 2006 - 2007

() RIESLING PREMIER CRU BECH-KLEINMACHER NAUMBERG 2003

APPRECIATION GLOBALE o/+

1,9

— Match
route de Gosselies 408, 6220 Wangenies; tél. 071/82.42.11
| __ANALYSES (/&

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12

Sucres totaux (g/1) 10,3

Acidité totale (g H,S0,/1) 43

Acidité volatile (g H,S0,/1) 03

Acide sorbique (mg/I) 0

S0, libre (mg/1) 19

S0, total (mg/1) 88

+ooaan

» www.supermarchesmatch.be

» www.colruytbe

€ 5,50

| DEGUSTATION |
robe limpide, or pale; nez
fruité, frais et plein de carac-
tere; bouche fruitée et pleine
de caractére avec une fine
touche minérale; finale nette
et longue

9 2006 - 2007

RIESLING
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médiocre

() AUXERROIS GRAND PREMIER CRU POLL-FABAIRE 2002

—Carrefour Belgium
avenue des Olympiades 20, 1140 Bruxelles; tél. 02/729.21.11

+

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12 11,9
Sucres totaux (g/I) 81 demi-sec
Acidité totale (g H,S0,/1) 39
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,2
Acide sorbique (mg/1) 0
S0, libre (mg/1) 25 +
S0, total (mg/1) 88 +

APPRECIATION GLOBALE 0/+

€739 _
. '\'!-"I
DEGUSTATION E ‘
/4 ,
robe limpide, jaune d'or pale;
nez fruité et plein de caractere; ﬁ h
bouche pleine et fruitée avec G "'EF%J
une acidité fraiche; finale nette : 2
et longue Hea L
. 5
POLL-FABAIRE
9 2006 - 2007

() PINOT GRIS GRAND PREMIER CRU MACHTUM GOLLEBOUR 2002

» www.hypercarrefour.be

—Covee
5 | DEGUSTATION |
Mechelsesteenweg 30, 1910 Kampenhout; tél. 016/61.96.11
ANALYSES &/t s limoid = I
Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12 11,9 0 ef |mtp} e',tjlaune dor pate,
Sucres totaux (g/1) 10,1 demi-sec neztlm ¢ .”é' ¢ ar\:ec_ ES notes
Acidité totale (g H,50,/1) 43 EXO Iues; | OfL.'C e”?f.e a}’ec
Acidité volatile (g H,50,/1) 03 st oo e .
Acide sorbique (mg/!) 0 netie etiongue PINOT GRIS Y
S0, libre (mg/1) 19 ;
S0, total (mg/l) 83 +
. 2006 - 2007
APPRECIATION GLOBALE B/+ 9
» www.covee.be
() RIVANER CAVES DE WELLENSTEIN 2004 € 3,49
—Carrefour Belgium ST
. ] [ DEGUSTATION |
avenue des Olympiades 20, 1140 Bruxelles; tél. 02/729.21.11
Ll A o TR i
Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 1 10,6 nezfruitget t;ilen de’\?elo' ¢
F Sucres totaux (g/1) 8,6 demi-sec bouche fraiche et r 'téepa? eyc
s BB | Acidité totale (g H,S0,/1) 40 e i (0 da0rumes.
i Acidité volatile (g H,50,/1) 02 P
Acide sorbique (mg/I) 0 nale nete etfraiche
S0, libre (mg/1) 30 +
+ S0, total (mg/1) 134 O
5 -4
< . , 2006 - 2008 % i i
APPRECIATION GLOBALE + 9 — Virsmoselle —
» www.hypercarrefour.be s
JO RIVANER CAVES DE REMERSCHEN 2004 € 3,66 YR NI
£ 4
j-Cora [ DEGUSTATION |
rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles;; tél. 071/46.89.14 N + i
Sl A D robe limpide, jaune pale; nez :.: e Figh
-~ Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 105 105 ]ptiles Jania]21s e -
. frais avec quelques notes épi- i
Sucres totaux (g/1) 8,3 demi-sec ces- bouchs fraiche et ruité ,!
om0
" | Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,2 '
Acide sorbique (mg/I) 0
50, libre (mg/!) 30 n RivANER
S0, total (mg/1) 126 ]
e —re s
2006 - 2008 s .
B || APPRECIATION GLOBALE + '
4 [y s

» www.cora.be



( VINS LUXEMBOURGEOIS
]
O RIVANER CAVES DE GREVENMACHER 2004 € 3,75 s et T
— Match s

route de Gosselies 408, 6220 Wangenies; tél. 071/82.42.11 N
| _ANALYSES  QFm robe limpide, e péle; o ]

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 10,5 10,5 nez fruité et t’Jien déveloy ¢ L. J [

Sucres totaux (g/1) 8,2 demi-sec bouche fraiche et fruité ppe; ! :

il i 4501

Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,2 : ' T

Acide sorbique (ng/I) ! 0 e R!I VA Jh"] EH

S0, libre (mg/1) 29 + X

S0, total (mg/1) 100 O St

. 2006 - 2008
e @ b
» www.supermarchesmatch.be
O PINOT LUXEMBOURG CAVES DE STADTBREDIMUS € 3,89 C) - TEVEIHENT AR
—Delhaize
o | DEGUSTATION |
h 1080 Bruxell . 02/412.21.11 -

rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles; tél. 02/ és €N = o jn'

A Yo robe limpide, jaune d'or péle; ] F_i-}-
. S < 1t —
il i 4501 e e -

Acidité volatie (g H,50,/1) 03 1]]01
Acide sorbique (mg/1) 0 o
S0, libre (mg/1) 25 + pRNEC
S0, total (mg/1) 105 O LRt b

¥
. 2006 - 2007
APPRECIATION GLOBALE + 9
» www.delhaize.be E—
O RIESLING BECH-KLEINMACHER NAUMBERG CAVES DE WELLENSTEIN 2003 € 4,16 ()% R HAG Sisin
—GCarrefour Belgium
| DEGUSTATION |

avenue des Olympiades 20, 1140 Bruxelles;; tél. 02/729.21.11
| ANALYSES Gy

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 11,5 11,6
Sucres totaux (g/1) 8,7 demi-sec
Acidité totale (g H,S0,/1) 46
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,3
Acide sorbique (mg/I) 0
S0, libre (mg/1) 30 +
S0, total (mg/1) 121 O

APPRECIATION GLOBALE +

9 2006 - 2007

B2/
robe limpide, or pale; nez fruité
et bien développé; bouche
pleine, nette et fruitée; finale
longue et fraiche

() AUXERROIS PREMIER CRU GREVENMACHER ROSENBERG 2003

—Makro
Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; tél. 03/360.06.11
O
Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12 12,5
Sucres totaux (g/1) 8,3 demi-sec
Acidité totale (g H,S0,/1) 34
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,3
Acide sorbique (mg/I) 0
S0, libre (mg/1) 48 O
S0, total (mg/1) 128 O
e @

9 2006 - 2007

» www.hypercarrefourbe =

)
i

7k
Riesling

4l

| DEGUSTATION |
B+

robe limpide, jaune d'or péle;

nez fin et fruité; bouche fraiche

et fruitée avec beaucoup de

finesse; finale fine et longue

\UXERROIS

» www.makro.be




2Vin

() PINOT BLANC PREMIER CRU MACHTUM HOHFELS 2003

O
;JO PINOT BLANC PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE 20
£ 4

APPRECIATION GLOBALE +

12,8
demi-sec

[y

—Makro
Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; tél. 03/360.06.11
O

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12,5

Sucres totaux (g/1) 85

Acidité totale (g H,S0,/1) 33

Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,2

Acide sorbique (mg/1) 0

S0, libre (mg/1) 42

S0, total (mg/1) 130

9 2006 - 2007

robe limpide, jaune d'or pale;
nez fruité et trés expressif;
bouche pleine et fruitée avec
une belle touche d'agrumes;
finale nette et longue

»

() PINOT GRIS PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE 2003

—Colruyt

Alcool annoncé/mesuré (%vol.)
Sucres totaux (g/I)

Acidité totale (g H,S0,/1)
Acidité volatile (g H,S0,/1)
Acide sorbique (mg/1)

S0, libre (mg/1)

S0, total (mg/1)

12,5
13,2
3,0
0,2
0
33
123

APPRECIATION GLOBALE el

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; tél. 02/360.10.40
O

12,2
moelleux

[y

» www.makro.be

€ 5,11

B+
robe limpide, jaune dor pale;
nez fruité et bien développé;
bouche pleine et fruitée avec
une fine touche d'agrumes;
finale nette et longue

() AUXERROIS PREMIER CRU CAVES DE GREIVELDANGE 2003

APPRECIATION GLOBALE +

9 2006 - 2007 #
» www.colruyt.be o
€525 L
[~ Colruyt DEGUSTATION 4
. ) [ DEGUSTATION |
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; tél. 02/360.10.40 ¥ —
ANALYSES 2/ S| e
Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12 11,9 e = IRE] 1 L= Sl
Sucres totaux (g/1) . 10,9 demi-sec UZAIEISCIUCIEBEL: i o L
Rattao G5
Acidité volatile (g H,S0,/1) 04 Et fine ’ 2N
Acide sorbique (mg/I) 0 AUXERROIS
S0, libre (mg/1) 27 + H
S0, total (mg/1) 66 PREILE U R
My e
9 2006 - 2007 ¥

PINOT BLANC®

L]

2003
PINOT GRIS

(g AT

LY

—GColruyt

Alcool annoncé/mesuré (%vol.)
Sucres totaux (g/I)

Acidité totale (g H,S0,/1)
Acidité volatile (g H,S0,/1)
Acide sorbique (mg/I)

S0, libre (mg/1)

S0, total (mg/1)

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; tél. 02/360.10.40
O

12
95
33
04
0
35
17

APPRECIATION GLOBALE +

12,5
demi-sec

O0@E::

9 2006 - 2007

» www.colruyt.be

B+
robe limpide, jaune d'or pale;
nez fruité et bien développé;
bouche pleine et fruitée avec
beaucoup de finesse; finale
nette et longue

03 €575 : ) i N | TR X 5
i, = — =y ¥
i

» www.colruyt.be

PINOT BLANC

R

e m

¥




( VINS LUXEMBOURGEOIS
O PINOT GRIS GRAND PREMIER CRU STADTBREDIMUS DIEFFERT 2003 €776
—Delhaize
) | DEGUSTATION |
rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles ; tél. 02/412.21.11
[ CANALYSES o belimoide. S dor- e
Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12,5 126 o pide, | !
- rais et fruité; bouche pleine,
Sucres totaux (g/I) 70 demi-sec fraiche et fruitée avec du
Acidité totale (g H,S0,/1) 383 iore- finale nette. fraich
Acidité volatile (g H,50,/1) 03 et AR
Acide sorbique (mg/I) 0
S0, libre (mg/1) 30 +
S0, total (mg/1) 108 O

9 2006 - 2007

»

APPRECIATION GLOBALE +

www.delhaize.be

>

ST OO BT gL

Pinot Gris

LR

bbbl [he e

{x sl Pyl &

] S | ——
R iy

O PINOT GRIS PREMIER CRU COTES DE REMICH 2003 €576
— Carrefour Belgium
) . | DEGUSTATION |
avenue des Olympiades 20, 1140 Bruxelles ; tél. 02/729.21.11 &)
ncé/mes 16 (%vol.) 125 G 122 fobe impide, jaune dor pale;
Sucres totaux (g/1) B 12Y9 moelieux BT B GO
sk 1501
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,2 '
Acide sorbique (mg/I) 0
S0, libre (mg/1) 29 +
S0, total (mg/1) 121 O
: 2006 - 2007
APPRECIATION GLOBALE + 9

>

www.hypercarrefour.be

() AUXERROIS PREMIER CRU REMERSCHEN KREITZBERG 2003

—Champion Mestdagh
rue du Colombier 9, 6041 Gosselies; tél. 071/25.72.11
m/+

5 robe limpide, jaune d'or péle;

€5,79

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12 121 O .
Sucres totaux (g/1) 8.1 nez fruité et. bien de\llelloppe,
Acidité totale (g H,S0,/1) 35 bouchg plemelet fruitée; fmale
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,2 feﬂrapnrsglz gte Cfl)rLer?ese mais
Acide sorbique (mg/I) 86 e

S0, libre (mg/1) 26 +

S0, total (mg/1) 131 O

APPRECIATION GLOBALE +

O PINOT GRIS PREMIER CRU WELLENSTEIN VEILCHENBERG 2003
— Match

9 2006 - 2007

» www.champion.be

€6,10

» www.supermarchesmatch.be

NMDTGRﬁ}

Fli ek ]
COTLE GE REMIEH

e Dy G W b w

route de Gosselies 408, 6220 Wangenies; tél. 071/82.42.11 &)

| __ANALYSES ____Gym robe [mpide, NG dior pale:
Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 12,5 12,4 R
Sucres totaux (g/1) 10,4 Eezfrhunelet. 0 ;je\l/elloppe,
Aol oale (g 50, 34 e o esee e nte ol
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,3 [a '
Acide sorbique (mg/I) 0
S0, libre (mg/1) 30 +
S0, total (mg/1) 102 O

\UXERROIS

"

PINOT GRIS

WMedlgnawin

e e

ey
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() RIVANER STADTBREDIMUS DIEFFERT 2004

—Delhaize
rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles; tél. 02/412.21.11

| ANALYSES  GUm
Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 10,5 10,6
Sucres totaux (g/I) 8,1 demi-sec
Acidité totale (g H,S0,/1) 4,0
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,2
Acide sorbique (mg/1) 0
S0, libre (mg/1) 29 +
S0, total (mg/1) 134 O
e 8

€ 3,49

+/00
robe limpide, jaune pale; net
net et frais ; bouche fraiche et
fruitée, mais un peu mince;
finale nette et fraiche
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() RIVANER GREIVELDANGE HERRENBERG 2004

—Colruyt

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; tél. 02/360.10.40

+
Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 11 10,5
Sucres totaux (g/1) 8,4 demi-sec
Acidité totale (g H,S0,/1) 4,0
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,2
Acide sorbique (mg/I) 0
S0, libre (mg/1) 28 +
S0, total (mg/l) 88 +

» www.delhaize be

€ 3,74

+/00
robe limpide, jaune pale; nez
discretement fruité; bouche
fraiche et fruitée avec une fine
touche d’agrumes; belle finale
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() RIESLING CAVES DE REMERSCHEN 2003

—Cora
rue de la Glacerie 122, 6180 Courcelles; tél. 071/46.89.14
| ANALYSES  Gym

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 1 11,6
Sucres totaux (g/1) 8,3 demi-sec
Acidité totale (g H,SO,/1) 46
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,3
Acide sorbique (mg/I) 0

S0, libre (mg/1) 29 +

S0, total (mg/1) 116 O

» www.colruyt.be
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+/00
robe limpide, or pale; nez
de fruits exotiques ; bouche
pleine, fruitée et empreinte de
fraicheur; belle finale
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() RIESLING STADTBREDIMUS DIEFFERT 2003

—Delhaize
rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles; tél. 02/412.21.11

| __ANALYSES ______Q¥m

Alcool annoncé/mesuré (%vol.) 1,5 11,6
Sucres totaux (g/I) 8,9

Acidité totale (g H,S0,/1) 4,6
Acidité volatile (g H,S0,/1) 0,3
Acide sorbique (mg/I) 0
S0, libre (mg/1) 29 +
S0, total (mg/1) 123 ]

APPRECIATION GLOBALE +/0

€ 4,16

+/0
robe limpide, jaune d'or pale;
nez fruité et bien développé;
bouche fruitée et empreinte de
fraicheur; finale nette
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