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Sherry:
sec eT medium

En Espagne, on parle de «jerez»; chez nous
et dans les pays anglophones, on parle plutét
de «sherry», tandis que les Frangais parlent de
«xéresy. Or, il sagit chaque fois du méme vin...
mais d'os vient-il et comment est-il élaboré?

GeoGraphie et climar

La région de production du sherry est 'An-
dalousie, plus précisément dans les environs
des communes de Jerez de la Frontera, El
Puerto de Santa Maria et SanlUcar de Barra-
meda. Le climat local est fortement influencé
par la fraicheur quapporte l'océan Atlantique.
Pour le reste, il sagit d’'un climat trés chaud
avec 290 jours d’ensoleillement par an et des
températures estivales atteignant 40°C. Le
printemps et l'automne sont pluvieux. Le sol
est constitué de sable, d'argile et de calcaire.
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« Pour trouver de bons pe-
tits vins @ moins de 5 euros,
rejoignez le BLOG DU VIN sur
www.test-achats.be.

«LE GUIDE DES VINS peut
aussi étre consulté de fagon
électronique. Tous les abon-
nés peuvent accéder gratui-
tement au site www.test-
achats.be pour sélectionner
des vins selon leurs propres
criteres: point de vente, cou-
leur, prix, origine. Cliquez sur
DOSSIERS puis, dans la rubri-
que «Alimentation», sur LE
GUIDE DES VINS 2008: FAITES
VOTRE PROPRE SELECTION.

« Le dossier spécial du GUIDE
DES VINS 2009 sera consacré
aux vins blancs, rosés et rou-

ges en bag-in-box.

Les meilleurs terroirs, appelés «tierras de al-
barizas», sont riches en calcaire et font office
déponge pour retenir I'humidité.

Cepages e vinification

Les principaux cépages utilisés sont le Palo-
mino (plus de 90 % des plantations), le Pedro
Ximénez (environ 5 %) et le Moscatel ou Mus-
cat d’Alexandrie. Tous les pieds sont entés
sur porte-greffe américain. Dans le cadre de
I'appellation d'origine, la densité de plantation
ne peut excéder 4100 pieds par hectare. Le
rendement maximal varie quant a lui de 80
a 100 hl/ha selon la région. Le vin est généra-
lement acidifié par adjonction d'acide tartri-
que, un acide naturellement présent dans le
raisin. Le pressurage se fait en douceur et on
ne peut obtenir plus de 72,5 litres de mofit
a partir de 100 kg de raisins (contre 64 litres
pour le champagne, par exemple). Le reste du
mot est distillé en alcools utilisés ultérieure-
ment pour fortifier le sherry. Le mo(t subit
une premiere fermentation traditionnelle
avec contrdle de la température. La fermenta-
tion dure quelques mois et il en résulte un vin
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blanc classique titrant 114 12 % vol. d'alcool. A ce moment,
on sélectionne les vins qui serviront de base a Iélaboration
des différents types de sherry: fino, manzanilla, amon-
tillado, oloroso , medium et cream. Selon le type souhaité,
les vins sont ensuite fortifiés par adjonction d’alcool ou
d’aguardiente pour atteindre un taux d’alcool compris en-
tre 15 et 22 % vol.

Les vins sont alors soumis au vieillissement, une distinction
étant faite entre €élevage «avec flor» ou «sans flor».

La flor est une couche de levures qui se forme a la surface
du vin, qui se nourrit de sucre et d'oxygene et qui protege
le vin de l'oxydation. La formation d'esters donne naissan-
ce a toutes sortes darémes de noix et damandes.

Un autre élément qui joue un réle dans I'élaboration du
sherry est le systeme des soleras ou I'on mélange des vins
jeunes avec des vins d'un an qui, a leur tour, sont mélan-
gés avec des vins de deux ans et ainsi de suite. Les sherrys
les plus simples sont composés de vins issus de 3 a 4
vendanges différentes, ce chiffre pouvant atteindre 10
dans le cas des vins les plus complexes. Il sagit donc
toujours dassemblages sans mention de millésime.
Un vrai sherry porte toujours le sceau officiel de I'ap-
pellation d'origine (voir ci-contre).

Fino: clest le sherry classique, pale et sec qui, apres
maturation avec flor, est soumis a la pratique des soleras.
Son taux d'alcool varie de 15 a 18 % vol. Il est aussi qualifié
de «pale» ou «pale dry».

Manzanilla: ce sherry est vinifié comme un fino, mais
dans les caves de Sanlicar, ou air marin humide confére
au vin une touche salée.

Amontillado: c'est un sherry ambré qui, aprés matura-
tion avec flor, subit un élevage oxydatif supplémentaire au
contact de l'air. Son taux dalcool varie de 16 a 22 % vol.
Oloroso: ce sherry ambré et riche en arébmes subit une
longue maturation oxydative. En principe, c'est un vin sec
et riche avec parfois une pointe de douceur a I'attaque en
bouche. Son taux d’alcool varie de 17 a 22 % vol.
Medium: ce sherry est adouci par adjonction de sucre
(max. 115g/1). On le qualifie également de «medium dry»,
«rich» ou «abocado».

Cream: nous sommes ici en présence d’un sherry qui ren-
ferme de 115 a 140g de sucre au litre suite a I'adjonction
de vin doux.

Au banc d’essai

Sur base d'une étude de marché, nous avons sélectionné
29 sherrys vendus dans la grande distribution et dans le
commerce spécialisé. Les prix varient de 2,04 a 10,00 €.
Comme de coutume, ces vins ont été soumis a des ana-
lyses en laboratoire et a une dégustation a l'aveugle. Tous
les résultats figurent dans les fiches individuelles établies
pour chaque vin.

Alcool. Les taux annoncés et mesurés varient de 15 a
17,5% vol. Tous les vins sont conformes a la loi.

Teneur en sucre. Un fino, DOMECQ FINO DRY, renferme
2,4 g de sucre au litre. Tous les autres finos en contiennent
moins de 0,4 g/l et sont donc tres secs. Les sherrys me-
dium renferment de 29 a 53 g de sucre par litre.

Acidités volatile et totale. Toutes les valeurs mesurées
se situent dans les limites normales et acceptables.

Acide sorbique. Pas moins de 14 vins contiennent de
I'acide sorbique, un conservateur inoffensif mais superfiu.
Tous les vins restent cependant dans les limites légales.
Sulfite. Tous les vins ont obtenu une bonne a trés bonne
appréciation pour ce critére. Rappelons que le sulfite est
un conservateur autorisé, mais pouvant causer des réac
tions allergiques, voire des maux de téte et des nausées a
doses élevées.

Dégustation. Le bilan est tres positif: pas moins de 16 vins
ont obtenu une bonne a trés bonne cote pour la dégus-
tation.

Parmi les finos (pp. 3 a 6), les meilleurs résultats (E& et
E2/) ont été obtenus par WISDOM & WARTER FINO (5,25€
chez Delhaize), RODIAZ FINO PALE DRY (2,49€ chez Aldi),
TIO NICO FINO (2,49 € chez Lidl), DON N°1 FINO DRY (4,15€
chez Champion Mestdagh), ROMATE FINO (5,20€ chez
Wijn Import Modern), DRY SACK FINO (6,15 € chez Makro),
IVISON FINO SUPERIOR PALE VERY DRY (7,30€ chez Wijnen
& Likeuren Dulst) et TIO PEPE FINO MUY SECO (8,29 € chez
Makro).

Parmi les mediums (pp. 7 et 8), C'est EVORA MEDIUM DRY
(3,99 € chez Spar Retail) qui remporte la palme (E2/).
Une fois de plus, il n'y a pas de rapport entre la qualité
et le prix: plus cher n'est pas nécessairement meilleur et
inversement.
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WISDOM & WARTER FINO

€ 2,27

—Delhaize
Rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles; 02 412 21 11
ANALYSES .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 16/16,1
Sucres totaux (g/l) 0 celL: robe limpide et
T + profonde, jaune d'or Nez:
Acfdftei totalé (8H,SO/D 28 e raffiné avec des fruits blancs
Acidité volatile (g HZSOA/D 0,2 a pépins et des amandes
Acide sorbique (mg/l) 0 %ril_légs BotlJc_HE:dfraTche, .
. ruitée et pleine de caractére
SO, libre (mg/1) 3 avec de délicats arémes de 7
SO, total (mg/l) 43 noix; finale raffinée =% WispoM »
, P : - v ]
APPRECIATION GLOBALE ©2008 - 2009 Wlsm m & WaRTER
» www.delhaize.be INus LT R i
RODIAZ FINO PALE DRY €249
—Aldi
Keerstraat 4, 9420 Erpe-Mere; 053 82 72 86
ANALYSES .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 17/17,2 /4
Sucres totaux (g/I) 0,2 ceiL: robe limpide, or pale
Acidité totale (g H.5O /1) 26 NEZ: raffiné avec des frum§
o . 2 jaunes et des notes de salé
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,2 BOUCHE: fraiche et fruitée
Acide sorbique (mg/I) 0 avec de délicats aromes de
50, libre (mg/) 3 noix; finale longue et nette
SO, total (mg/l) 35
APPRECIATION GLOBALE B+ 9 2008 - 2009
» www.aldi.com
TIO NICO FINO €249
—Lidl F
Krijgslaan 181, 9000 Gent; 09 243 74 00
ANALYSES B+ .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 17/17,3 /4
Sucres totaux (g/I) 04 celL: robe limpide et profon-
Acidité totale (g H.SO, /1) 2,9 de, jaune dor Nez:raffiné
o . > et fruité avec des notes de
Acidité volatile (g H,SO /1) 02 salé BOUCHE: fraiche, fruitée
Acide sorbique (mg/l) 0 Zt pdl?li_ne de c;aracté(;e s
. e délicats arbmes de noix; ERE 1A
SO, libre (mg/l) 4 finale raffinée 'f.-lgfl,'i II|I. B A
SO, total (mg/I) 88 + e
. RONEND) & BOTTLED g v LGOS BYRE LS
APPRECIATION GLOBALE +/a% ©2008 - 2009 L GRODUCED & mor11 1D 1N ST
MACIONAL IV K ) . | .11 JEHE
» www.lidl.be
DON N°1 FINO DRY €417
—Champion Mestdagh
Rue du Colombier 9, 6041 Gosselies; 071 25 72 11
ANALYSES B+ .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,1 /4
Sucres totaux (g/I) 0,1 CEIL: robe limpide, or péle {f
e + NEZ: plein de caractére avec ST
Ac!d!t? totalé (8H,SO/D 33 = des agrumes, de la vanille et r‘.:;p’m'lf; "'J:" i
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,1 + du miel BOUCHE: agréable
Acide sorbique (mg/I 0 et fruitée avec une fraiche
i d | (me/) touche d'agrumes; finale M,
SO, libre (mg/1) 5 longue et nette avec une fine |
SO, total (mg/l) 73 touche de noix
APPRECIATION GLOBALE B+ 9 2008 - 2009

;r"'"‘" - Xirhs - Shofry
3» www.champion.be i b
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ROMATE FINO
—Wijn Import Modern

APPRECIATION GLOBALE

ANALYSES

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,1
Sucres totaux (g/l) 0,1
Acidité totale (g H,SO, /1) 29
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,2
Acide sorbique (mg/l) 0
SO, libre (mg/1) 3
SO, total (mg/l) 25

Avenue Sebrechts 54-13, 1081 Bruxelles; 02 420 27 36

-+ -+ -+

[+

oy

€520

DEGUSTATION
B+

CelL: robe limpide et
profonde, jaune d'or NEz:
raffiné avec des fruits jaunes,
de la levure et des amandes
fraiches BoucHE: fraiche

et seche avec une fine
acidité; finale pleine de ca-
ractere avec une fine touche
d’amandes

2008 - 2009

» www.wijnimport.be

DRY SACK FINO
—Makro

APPRECIATION GLOBALE

ANALYSES

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15
Sucres totaux (g/I) 0,1
Acidité totale (g H,SO, /1) 2,5
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,1
Acide sorbique (mg/l) 0
SO, libre (mg/l) 4
SO, total (mg/l) 75

Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11

-+ -+

[+

ey

€6,17

DEGUSTATION
+1as

celL: robe limpide, or pale
NEZ: prononcé avec de la le-
vure fraiche, des notes flora-
les et une touche d'agrumes
BOUCHE: fraiche et fruitée
avec une fine acidité; légere
amertume en finale

£ 2008 - 2009

» www.makro.be

IVISON FINO SUPERIOR PALE VERY DRY

—Wijnen & Likeuren Dulst

Bierbeekstraat 21, 3052 Blanden; 016 40 10 28

ANALYSES

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 16/16,1
Sucres totaux (g/l) 0,2
Acidité totale (g H,SO, /1) 2,8
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,3
Acide sorbique (mg/1) 0
SO, libre (mg/1) 5
SO, total (mg/l) 33

APPRECIATION GLOBALE

-+ -+

[+

ey

€730

DEGUSTATION
+1as

CelL: robe limpide et
profonde, jaune d'or NEz:
raffiné avec une fine touche
de levure et d'amandes Bou-
CHE: fraiche et fruitée avec
de la finesse; finale longue,
mais légerement asséchante

£ 2008 - 2009

» www.dulst.be

TIO PEPE FINO MUY SECO
—Makro

Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11

ANALYSES

Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,1
Sucres totaux (g/I) 0,1
Acidité totale (g H,SO, /1) 2,8
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,1
Acide sorbique (mg/l) 0
SO, libre (mg/1) 4
SO, total (mg/l) 50

APPRECIATION GLOBALE

-+

[+

ey

€829

DEGUSTATION
+1As

CelL: robe limpide et
profonde, jaune d'or NEz:
raffiné et fruité avec des
amandes grillées et des
agrumes BOUCHE: fraiche,
fruitée et pleine de caractere
avec de délicats aromes de
noix; finale raffinée

£ 2008 - 2009

» www.makro.be
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DOMECQO FINO FRY €446

—Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40
ANALYSES +/0 .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,1 /4
Sucres totaux (g/1) 2,4 ceiL: robe limpide, or pale
Acidité totale (g H.SO /1) 2,9 NEZ: de pain frais et de .
o . o levure fraiche avec une fine Y
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,3 touche de noix BOUCHE: - -
Acide sorbique (mg/l) 69 e éﬂuilibrée aveﬁc dela frﬁf—d 11 I\ ( )
50, e () 4 iy g e uche o
SO, total (mg/l) 44 Wy ey
APPRECIATION GLOBALE aF 9 2008 - 2009
» www.colruyt.be
SANDEMAN DRY SECO € 6,02
—Makro
Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11
ANALYSES +/0 .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,3 /4
Sucres totaux (g/I) 0 ceiL: robe limpide, or pale
Acidité totale (g H,SO, /1) 25 NEZ: assez fermé avec des
o K notes florales BOUCHE:
Acidité volatile (g H,SO /1) 03 fraiche et fruitée avec de
Acide sorbique (mg/l) 27 e gélilcaTs arébmes de noix;
50, libre (mg/l) 4 nale longue et nette
SO, total (mg/l) 23
APPRECIATION GLOBALE aF 9 2008 - 2009
» www.makro.be
LA GUITA MANZANILLA € 10,00

—Wijnen Vancamp
Chaussée de Bruxelles 330, 17780 Wemmel; 0475 600 058

Q/;// 7

ANALYSES +/O .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,1 S ’y;? ;X/-
i P arr B o A
Sucres totaux (g/l) 0 celL: robe limpide, or péle }‘G | =4
Acidité totale (g H.SO /I 22 NEZ: assez fermé avec de la Z i
C! l e, ot ? (8H,50/0 fraicheur et des notes flora- "?@éﬁ,) .-'/ S
Acidité volatile (g H,SO /1) 03 les BOUCHE: fruitée avec une
Acide sorbique (mg/I) 122 e Itpt{che légerement vg’géTaIe;
50, libre (mg/1) 4 égere amertume en finale }- E T i
SO, total (mg/l) 82 + ::ﬁ-‘é_

l

APPRECIATION GLOBALE + 9 2008 - 2009 % Lm' DE RAINERA PEREZ M2
T l —_—
CORDILLA FINO DRY € 2,04
—Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40
ANALYSES +/0 .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 17/17,4 e
+ i
Sucres totaux (g/1) 0 ceiL: robe limpide, or péle
i e G150 T
Acidité volatile (g H,SO /1) 03 florales BouCHE: fruitée, .
Acide sorbique (mg/I) 47 e IrT[wais assez minge;hﬁnale |
. égerement asséchante —
SOZ libre (mg/l) 4 8 C-DRDI [.] _j‘
SO, total (mg/l) 77 F_ 0
APPRECIATION GLOBALE +/0 9 2008 - 2009 SHET" ]
!
» www.colruyt.be A5
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MIGUEL LUQUE FINO PALE DRY €3,9%
—Delhaize
Rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles; 02 412 21 11
ANALYSES -
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,3 +/0
Sucres totaux (g/1) 0,7 CelL: robe limpide et profon-
Acidité totale (g H,SO /1) 2,5 de, jaune d'or Nez:raffiné
Acidité volatile ( :_[ S(; n 03 avec des fruits jaunes et des
cidite volatile (g H,50 2 notes de fumé et de salé " f
Acide sorbique (mg/l) 0 BOUFHE: Zgréab|e, TrEMmELae PA I—' ]'_“ I } l{‘&
. et pleine de caractére avec PMEHAL T | 1
SO, libre (mg/1) 5 des arémes raffinés; finale . i
SO, total (mg/l) 25 nette avec une fine touche "oduced and Bottled n Spsin
d'amandes BODEGAS
. |
APPRECIATION GLOBALE +0 ©2008 - 2009 MIGUEL LT.IGUE
“ Caen. Wl v R 841
» www.delhaize.be : JEnE” cpalN
EVORA FINO € 7,99
—Spar Retail
Industrielaan 23, 1740 Ternat; 02 583 11 11
ANALYSES .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,1 +/0
Sucres totaux (g/I) 0 celL: robe limpide et profon-
Acidité totale (g H.5O /1) 2,6 de, jaune d'or Nez: élégant
o . 2 et mdr avec une fine touche
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,2 miellée et des notes de fumé
Acide sorbique (mg/l) 0 BOUCHE: fraiche avec dela
50, libre (mg/l) 4 ggszszsioe;rcti: caractére; finale
SO, total (mg/l) 39
APPRECIATION GLOBALE +/0 9 2008 - 2009
» www.sparretail.be
GARVEY FINO €449
—Colruyt
Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40
ANALYSES +0 , EXTRA DRY
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,1 +/ R ‘ ; E
Sucres totaux (g/1) 0 ceiL: robe limpide et pro-
idicé + fonde, jaune d'or Nez: plein
Ac!dfte, totalé (8 HZSO‘/I) 25 e de caractére avec de fines SH ERRY
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,2 notes de levure et damandes
Acide sorbique (mg/I) 125 = ?raﬁcpes B?Uple:gaﬁ]lnée, i
. raiche et fruitée; finale E .
SO, libre (mg/1) 4 longue et nette avec une fine M Eﬁ*ﬁr}
SO, total (mg/l) n touche de noix ¥ ik, f@'.
, [
APPRECIATION GLOBALE +/0 9 2008 - 2009 r
Al ’//
» www.colruyt.be g 1

RODRIGUEZ FINO €517 I :
—Wijnhandel Lenaerts
Singel 74, 1853 Strombeek-Bever; 02 267 28 88
PO
ANALYSES .
DEGUSTATION
Alcool annoncé/mesuré (% vol.) 15/15,3 +/0
Sucres totaux (g/1) 0,3 CeIL: robe limpide, or péle C =
Acidité totale (g H.5O_/I) 2,6 NEZ: expressif avec des fruits | S F
o K 2 jaunes, une touche de salé et \
Acidité volatile (g H,SO /1) 0,2 de noisettes BOUCHE: fraiche H E R R
Acide sorbique (mg/I) 0 et séche avec de la finesse -
50, libre (mg/l) s i(t)Srutecaractere, finale assez
SO, total (mg/l) 42
APPRECIATION GLOBALE +/0 9 2008 - 2009

\/




EVORA MEDIUM DRY
—Spar Retail

ANALYSES

Sucres totaux (g/l)
Acidité totale (g H,SO /1)
Acidité volatile (g H,SO /1)
Acide sorbique (mg/l)

SO, libre (mg/1)

SO, total (mg/l)

Alcool annoncé/mesuré (% vol.)

APPRECIATION GLOBALE

Industrielaan 23, 1740 Ternat; 02 583 11 11

15/14,8

53
2
0,4
0
4
18

-+ -+ -+

[+

oy

€399

DEGUSTATION
B+

CelL: robe limpide, trés
profonde et ambrée NEez:
raffiné avec du caramel

et une touche de brdilé
BOUCHE: doucereuse avec
une fine touche de caramel;
finale assez courte

2008 - 2009

SOLANA MEDIUM DRY

—Carrefour Belgium

ANALYSES

Sucres totaux (g/l)
Acidité totale (g H,SO /1)
Acidité volatile (g H,SO /1)
Acide sorbique (mg/l)

SO, libre (mg/l)

SO, total (mg/l)

Alcool annoncé/mesuré (% vol.)

APPRECIATION GLOBALE

15/15,2
29
2,6
0,4
83

5
28

Avenue des Olympiades 20, 1140 Bruxelles; 02 729 21 11

+/0

[+ +

Tz o

+

» www.sparretail.be

€279

DEGUSTATION
+1as

CelL: robe limpide, trés
profonde et ambrée NEez:
raffiné avec des raisins secs,
du caramel et une touche de
br(ilé BoucHE: doucereuse
avec des ardbmes de briilé;
finale assez courte

£ 2008 - 2009

> www.carrefour.eu

GARVEY MEDIUM DRY

—Colruyt

ANALYSES

Sucres totaux (g/l)
Acidité totale (g H,SO /1)
Acidité volatile (g H,SO /1)
Acide sorbique (mg/1)

SO, libre (mg/1)

SO, total (mg/l)

Alcool annoncé/mesuré (% vol.)

APPRECIATION GLOBALE

15/14,9
39
2,5
0,5
126

3
16

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40

+/0

[+ +

maRo

+

€771

DEGUSTATION
+1as

CelL: robe limpide, trés pro-
fonde et ambrée NEz: assez
fermé avec des fruits séchés
BOUCHE: doucereuse avec
une fine touche de caramel;
longue finale avec une fine
pointe damandes

2008 - 2009

OSBORNE MEDIUM
—Delhaize

Rue Osseghem 53, 1080 Bruxelles; 02 412 21 11

ANALYSES

Alcool annoncé/mesuré (% vol.)

Sucres totaux (g/I)
Acidité totale (g H,SO /1)
Acidité volatile (g H,SO /1)
Acide sorbique (mg/l)

SO, libre (mg/1)

SO, total (mg/l)

APPRECIATION GLOBALE

15/15,1
41
29
03
103
4
23

+/0

[+ +

maRo

+

» www.colruyt.be

€ 2,87

DEGUSTATION
+1As

CelL: robe limpide, trés
profonde et ambrée NEez:
discret avec du caramel et
une touche de salé BOUCHE:
doucereuse avec une fine
touche de caramel; finale
raffinée avec des amandes
grillées

£ 2008 - 2009

» www.delhaize.be
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Vin
SANDEMAN MEDIUM DRY
—Makro

ANALYSES

Alcool annoncé/mesuré (% vol.)
Sucres totaux (g/l)

Acidité totale (g H,SO, /1)
Acidité volatile (g H,SO /1)
Acide sorbique (mg/l)

SO, libre (mg/1)

SO, total (mg/l)

APPRECIATION GLOBALE

15/15,1
46
2,9
03
162
4
40

Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11

+/O

I -H

oz o

+

€599

DEGUSTATION
B+

CelL: robe limpide, profonde
et ambrée Nez:raffiné avec
des fruits jaunes et des notes
de salé BouCHE: doucereuse
avec une fine touche de
caramel; finale raffinée avec
des amandes grillées

2008 - 2009

» www.makro.be

DON PABLO MEDIUM DRY
—Makro

ANALYSES

Alcool annoncé/mesuré (% vol.)
Sucres totaux (g/l)

Acidité totale (g H,SO, /1)
Acidité volatile (g H,SO /1)
Acide sorbique (mg/l)

SO, libre (mg/l)

SO, total (mg/l)

APPRECIATION GLOBALE

15/15,1
42
2,8
0,4
162

4
52

Bisschoppenhoflaan 643-645, 2100 Deurne; 03 360 06 11

+/O

I -H

Tz o

+/0

€299

DEGUSTATION
_l’_

celL: robe limpide, profonde
et ambrée NEz:assez fermé
avec des fruits séchés Bou-
CHE: doucereuse avec une
fine touche de caramel;
finale assez courte

£ 2008 - 2009

» www.makro.be

DRY SACK MEDIUM
—Colruyt

ANALYSES

Alcool annoncé/mesuré (% vol.)
Sucres totaux (g/l)

Acidité totale (g H,SO, /1)
Acidité volatile (g H,SO /1)
Acide sorbique (mg/1)

SO, libre (mg/1)

SO, total (mg/l)

APPRECIATION GLOBALE

15/15
34
2,4
0,3
103

4
50

Steenweg naar Edingen 196, 1500 Halle; 02 360 10 40

+/0

[+ H

maRo

+/0

€ 4,88

DEGUSTATION
_l’_

CelL: robe limpide, profonde
et ambrée Nez: raffiné avec
du caramel et une fine
touche de réglisse BOUCHE:
doucereuse avec des arbmes
de br(ilé; finale assez courte

£ 2008 - 2009

WISDOM & WARTER AMONTILLADO MEDIUM DRY

—Vinalgros

ANALYSES

Alcool annoncé/mesuré (% vol.)
Sucres totaux (g/l)

Acidité totale (g H,SO, /1)
Acidité volatile (g H,SO /1)
Acide sorbique (mg/l)

SO, libre (mg/1)

SO, total (mg/l)

APPRECIATION GLOBALE

Rue Valduc 297, 1160 Bruxelles; 02 673 45 98

17,5/17,5
30
2,7
0,3
0
4
61

H

-+

[+

+/0

» www.colruyt.be

€ 6,70

DEGUSTATION
-+0O

celL: robe limpide, profonde
et ambrée NEz:assez discret
avec du caramel BOUCHE:
doucereuse avec une fine
touche de caramel; finale
longue et nette avec de déli-
cats arémes de noix

£ 2008 - 2009

» www.vinalgros.be
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